W& CERTIFICAGCAO DO CAFE DO CERRADO

s NORMA CAFE DO CERRADO - Indicagéo de Procedéncia

PROGRAMA DE CERTIFICAGAO CAFE DO CERRADO
LISTA DE VERIFICAGAO DE CONFORMIDADE DA PROPRIEDADE PRODUTORA

CRITERIOS DE CERTIFICAGAO

A contribuico dos itens de conformidade, segundo sua obrigatoriedade, em cada Nivel de Qualificagdo, na presente

vers&o 14/2008 do Programa de Certificagio do Café do Cerrado, se apresenta a seguir:

CONDIGOES DE CERTIFICAGAO
»  Obter cumprimento minimo de 80% de todos os critérios aplicaveis.
»  Obter um cumprimento minimo de 50% de cada principio.

» Ter Atendimento Total do Item quanto aos critérios criticos.

Categoria de evidéncia (Nomenclatura) Pontuagéo

N&o atendimento do Item — (NA) Café do Cerrado

: . Zero pontos
Né&o conformidade maior — (NC) RAS

Atendimento parcial do Item — (AP) Café do Cerrado

. 0.5 pontos
Né&o conformidade menor — (nc) RAS
Atendimento Total do Item - (AT) Café do Cerrado
1 ponto
Conforme - RAS
Observagédo — Café do Cerrado e RAS 1 ponto
Nao aplicavel — Café do Cerrado e RAS Né&o é incluido no calculo

QUALIFICAGAO DE PROPRIEDADES

Porcentagem de cumprimento por Principio
1. Concede-se a cada critério aplicavel a pontuagéo respectiva.
2. Calcula a soma da pontuagao concedida a todos os critérios aplicaveis em um principio e divide entre o
numero de critérios no principio.

3. Multiplica por 100 para converter para um resultado percentual.
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Exemplo: Porcentagem de cumprimento por principio

Critério Evidencia Pontuagao
71 NA-NC 0
7.2 AP -nc 0.5
7.3 AT - Conforme 1
74 Observagao 1
7.5 nc 0.5
Média 3.0/5=0.6
% Cumprimento 60%

Percentual de Cumprimento Geral

» Soma do total de pontuacdo de todos os critérios aplicaveis;

+ Divide a soma entre 0 numero de critérios aplicaveis (maximo 90, mais os critérios adicionais para o cultivo);

*  Multiplica por 100.

Segue as tabelas conforme os niveis:

NIVEIS (I = Indispensavel, Im = Importante) Estrela | Estrela Il Estrela lll
| Im % total | Im % total | Im % total
0 Indicagéo de Procedéncia 1 0 | 10000% | 1 1 0 | 10000% | 1 1 0 | 10000% | 1
1 Sistema de gestdo ambiental e social 1 4 50,00% 5 1 9 100.00% 1 0 1 9 100,00% 10
2 Conservagéo de ecossistemas 2 1| 5000% | 3 2 3 | 8333% | 5 2 4 | 10000% | 6
3 Protecao da vida silvestre 0 1 25,00% 1 0 3 75,00% 3 0 4 100,00% 4
4 Conservagdo dos recursos hidricos 0 1 11.11% 1 2 1 33.33% 3 2 7 100,00% 9
5 Tratamento justo e boas condi¢des de . ) .
trabalho 8 3 33,33% 6 3 8 61,11% 11 4 14 100,00% 18
6 Saude e segurancga ocupacional 1 3 21 ’05% 4 1 1 63,1 6% 1 2 1 18 100,00% 1 9
7 Relagdes com a comunidade 0 0 0,00% 0 0 0 0,00% 0 0 5 100,00% 5
8 Manejo integrado dos cultivos 2 1 42.86% 3 2 1 42,86% 3 3 4 100,00% 7
9 Manejo e conservagdo do solo 1 1 40,00% | 2 1 3 8000% | 4 1 4 | 10000% | 5
10 Gerenciamento Integrado dos Residuos
0 3 50,00% 3 0 6 100,00% 6 0 6 100,00% 6
11 Qualidade de Bebida 0 1 25,00% 1 0 2 50,00% 2 0 4 | 10000% | 4
12 - Colheita e pés-colheita 1 2 50,00% 3 3 3| 10000% | 6 3 3 10000% | 6
Total 12 21 » 33 16 50 w 66 18 82 » 100
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PROPRIEDADE:

PRODUTOR:

MUNICIPIO:

| DATA:

NIVEL | ESTRELA

PRINCIPIOS E CRITERIOS

CONFORMIDADE

INDICADORES

1.0

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

1.0.1

O produtor tem como atestar que sua propriedade
se encontra dentro da regido demarcada do
Cerrado Mineiro e a mesma esta acima de 800
metros de altitude em relag&o ao nivel do mar.

1.1

SISTEMA DE GESTAO AMBIENTAL E SOCIAL

Sim

Sim | Nao

Nao

N/A

N/A

A diretoria da propriedade deve demonstrar seu
compromisso com a certificagdo e com o
cumprimento dos requisitos estipulados nesta
norma e na legislagdo vigente. Deve conhecer e
avaliar o sistema e seus programas, e apoiar sua
€Xecugao com 0s recursos necessarios. 1.3 RAS

Devem-se avaliar os possiveis impactos sociais e
ambientais das novas obras ou atividades, tais
como a expansdo das areas de produgdo ou a
construcéo, a instalagdo de nova infra-estrutura ou
mudangas maiores nos sistemas de produgdo ou
de processamento. A avaliagdo deve efetuar-se
segundo a legislagao vigente, ou em sua auséncia,
com base nas metodologias tecnicamente
reconhecidas, antes do inicio das mudancas ou das
obras.  Qualquer avaliagdo  deve incluir
procedimentos para monitorar e avaliar os impactos
significativos identificados. 1.6 RAS

A propriedade deve colocar em pratica um
programa educacional para garantir que o0s
programas que compdem o sistema de gestdo
social e ambiental sejam eficazes, dirigido aos
trabalhadores e suas familias, fazendo reunibes
para conscientizagdo da educagdo e melhoria
continua, registrando os treinamentos e reunides.
1.9 RAS

9 Os colhedores contratados passam por orientagdes sobre
cuidados de colheita, higiene, atividades seguras, uso correto
dos equipamentos de seguranga.

9 Os funcionarios fixos e temporarios sdo orientados sobre o
sistema de contratacdo e valor da remuneragdo e datas de
pagamento.

1 O produtor estd capacitado para suas fungdes,
especialmente aplicagdo de defensivos, primeiros socorros,
combate a incéndios, operagdo de maquinas.

9 O produtor conscientiza os trabalhadores da necessidade
das criangas estarem estudando.

Os prestadores de servigos a propriedade
(terceiros) devem assumir ndo somente o
compromisso de cumprir com 0s requisitos
ambientais, sociais e trabalhistas estabelecidos
nesta norma enquanto operando dentro da
propriedade, mas também para quaisquer outras
atividades externas relacionadas. A propriedade
deve ter mecanismos para avaliar os terceiros e
verificar para que cumpram com esta norma. A
propriedade nao deve usar 0s servigos dos
fornecedores ou contratados que ndo atendam aos
requisitos sociais, trabalhistas e ambientais desta
norma. 1.8 RAS
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1.1.5 | Caso o produtor processe cafés de outras origens 9 O sistema de rastreabilidade interno lote a lote ndo é
ou sem certificagdo em sua Propriedade, tais cafés necessario se a propriedade certificada ndo recebe produto
devem ser totalmente separados dos demais. RAS néo certificado de outras fazendas.
1.10 9 O produtor possui arquivos com as notas fiscais de vendas
de produtos certificados.
1.2 | CONSERVAGAO DE ECOSSISTEMAS
Critério Critico. Todos os ecossistemas naturais 9 Alteragdes nas APPs estdo de acordo com a deliberagéo
existentes, tanto aquéticos quanto terrestres, dos 6rgdos ambientais locais.
devem ser identificados, protegidos, conservados e 1 Os Programas de Conservacdo (plano de Ecossistemas
recuperados mediante um  programa de Naturais).
conservagdo. O programa deve incluir a {1 Possuir um cronograma com datas definidas (ano e més) e
recuperacéo dos ecossistemas naturais ou do atividades detalhadas. Existir um mecanismo para que o
reflorestamento das areas dentro da propriedade produtor possa demonstrar o desenvolvimento do projeto.
que néo s&o apropriadas para a agricultura. O Programa de Conservagdo dos Ecossistemas Naturais,
Também deve contemplar o estabelecimento e a deve incluir também as Areas de Preservagio Permanente
manutengdo do sombreamento para aqueles (APPs), dando prioridade para a recomposigéo das nascentes
cultivos tradicionalmente sombreados e em lugares e matas ciliares.
onde as condicoes agricolas, climaticas e 1 No caso da agricultura familiar, aceita-se planos escritos
121 ecologicas o permitam, segundo estabelecido num desenvolvidos em grupo, e avaliagdes de desenvolvimento de
1| modulo de critérios e indicadores adicionais para o cada &rea de forma empiricas, onde o proprietario demonstra
cultivo. 2.1 RAS as atividades ano a ano sob orientagdo dos responsaveis do
grupo.
9 O reflorestamento se realiza com espécies nativas.
9 Sé&o aceitaveis planos de Recuperagao (reflorestamento ou
restauracéo) de até 10 anos, com atividades distribuidas ao
longo do tempo. O plano apresentado pelo produtor €
tecnicamente consistente e esta em execugéo no campo.
1 No ano de implantagdo do projeto de adequagdo (ano
vigente da primeira auditoria), existem atividades em
andamento e os impactos (agroquimicos, animais na nascente,
etc.) possuem uma meta especifica para controle.
Critério critico. A propriedade deve manter a 9 Existir placas informativas visando minimizar a entrada de
integridade dos  ecossistemas aquéticos ou estranhos que possam atear fogo causando danos aos
terrestres, dentro ou fora da propriedade, e néo ecossistemas.
129 deve permitir sua destruicdo ou alteragdo como 9 Existir monitoramento periodico das areas de reserva legal
- resultado das atividades de gest&o ou produgéo da e APPs.
propriedade. 2.2 RAS {1 Nao existir areas primarias sendo desmatas ou desmatas
recentemente.
Deve o produtor manter protegidos todos os 9 Nas areas ja& implantadas de cultivo em APP ndo ha
mananciais e cursos d'agua de sua propriedade aplicagdo de agroquimicos.
através de faixas continuas de vegetag&o nativa 9 Existe um programa de arborizagio nativa nas areas ja
conforme metragem minima estipulada por Lei implantadas.
Federal. 1 Existe um plano de substituicdo do cultivo perene por
As propriedades ndo devem alterar 0s cursos espécies nativas.
naturais de &gua para criar novos canais de
1.2.3 | drenagem ou irrigagdo. Nas éareas onde ja estd
implantada de cultivo em APP ndo deve aplicar
agroquimicos e deve-se ter um plano de
substituicdo do café por espécies nativas. 2.6 RAS
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1.3 | PROTEGCAO DA VIDA SILVESTRE Sim | Nao | N/A
Deve existir meio de protecdo para espécies
ameagadas de extingdo e em extingdo, incluindo
1.3.1 | medidas adequadas para proibir a caga, captura,
extragdo ou o comércio da flora e fauna. 3.3 RAS
1.4 | CONSERVAGAO DOS RECURSOS HIDRICOS
Toda fonte de &gua superficial ou subterranea 9 Existem evidéncias de que a propriedade iniciou o0s
explorada pela propriedade para fins agricolas, processos de outorga para o uso de agua (especialmente para
domeésticos ou de processamento, deve contar com propriedades que utilizam irrigagdo e para os que produzem
1.4.1 | as concessdes e com as permissdes outorgadas café descascado).
pelas autoridades legais ou pelo correspondente 9 As propriedades devem ter iniciado seus processos de
ambiental. 4.2 RAS Licenciamento Ambiental.
15 1&;?\35?0 JUSTO E BOAS CONDICOES DE sim | Nao | N/A
O produtor deve tornar obrigatério que todos os 9 Todos os trabalhadores possuem contratos de trabalho e
seus funcionarios sejam registrados para a estéo registrados legalmente.
1.5.1 | execugdo de servicos em sua propriedade. 5.3 {1 Manter os livros de registros disponiveis na propriedade ou
RAS na contabilidade.
Critério Critico. A propriedade ndo deve permitir 9 Motivos raciais, cor, sexo, idade, religido, procedéncia
nenhum tipo de discriminagdo. 5.2 RAS social, tendéncias politicas, nacionalidade, filiagbes com
sindicatos, orientagdo sexual, estado civil ou quaisquer outros
motivos indicados pela legislagdo aplicavel incluindo as
152 Convencdes 100 e 111 da OIT e esta norma. A propriedade
- deve oferecer pagamento igual, oportunidades de capacitagdo
e de promogdo a todos os trabalhadores. A propriedade nédo
deve influenciar nas convicgdes culturais, social, religiosas e
politicas dos trabalhadores.
A propriedade deve ter politicas e procedimentos 9 A lei ndo permite 0 anuncio de uma lista de salérios e
de pagamento que garantam o pagamento integral nomes dos trabalhadores.
aos trabalhadores nas datas e de acordo ao 1 A politica de cargos e salarios é clara e os salarios estdo de
contrato de trabalho. O pagamento deve ocorrer no acordo com as fungdes especificas (trabalhadores rurais,
local de trabalho ou através de outros mecanismos servico gerais e demais modalidades: tratorista, aplicador de
acordados com trabalhador. A propriedade deve defensivos).
fornecer ao  trabalhador uma  explicagdo {1 Considera-se a legislacdo respectiva, por exemplo, PPRA
compreensiva e detalhada do salério pago e de PCMSO.
quaisquer outras dedugdes feitas, permitindo que o 1 Existe pagamento de adicionais de insalubridade de acordo
frabalhador ~ apele nos casos onde sejam com a legislagao aplicavel (ver excegéo prevista na NR 15).
percebidas discrepancias. As propriedades com 11 Registro de horas trabalhadas (normais e extras). O Banco
dez ou mais empregados permanentes, de periodo de Horas pode existir somente se houver um acordo entre
153 | integral ou parcial, devem manter uma planilha empresa e sindicato dos trabalhadores.
atudlizada e uma descricdo das atividades {| Existe um plano de carreira e uma Politica transparente de
realizadas por cada empregado contendo as RH.
seguintes informagdes (as quais 0s empregados 9 Os trabalhadores estéo cientes da atividade e forma de
devem ter acesso): femunerago.
a - Nome dos trabalhadores, nimero de carteira de
identidade nacional e fungéo.
b - Descri¢do do trabalho e salario competente ao
posto.
¢ - Salério minimo estabelecido pelo governo de
acordo com o tipo de atividade desenvolvida.
d - Horas de trabalho semanal estabelecidas pelas
leis aplichveis ao tipo de trabalho e uma
comparagdo com o nimero de horas estabelecida
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para cada trabalhador.
e - Exigéncia do trabalho, por exemplo, capacitagao
e habilidades especiais.
f - Datas do pagamento.
g - Pagamento bruto por horas normais.
h - Pagamento bruto por horas extras.
i- Pagamento total (normal e horas extras).
j - Deducgbes legais e outras dedugdes acordadas
com trabalhador.
k - Pagamento liquido. 5.4 - RAS
Critério Critico — Todas as questdes trabalhistas 1 A legislagdo é aplicada. O empreendimento proibe o
estdo de acordo com os regulamentos locais e trabalho de adolescentes com menos de 16 anos e restringe
nacionais com relag&o a idade dos trabalhadores e atividades de quem tem entre 16 e 18 anos. Aplica-se também
as condigdes de trabalho. (N/A impossivel). a Convengéo 182 da OIT.
5.8 RAS 1 Adolescentes com menos de 16 anos ndo trabalham. Para
produtores familiares, admite-se que criangas e adolescentes
possam acompanhar os pais nas atividades de campo, com o
intuito educacional, sem prejuizo as atividades escolares e de
saude.
1.54 1 Existe uma lista de trabalhadores na faixa de 16 a 18 anos.
A empresa monitora estes trabalhadores.
9 As atividades realizadas por estes trabalhadores estdo de
acordo com a legislagdo aplicavel.
9 Os jovens aprendizes trabalham de acordo as leis.
9 No caso da agricultura familiar, os filhos dos proprietarios,
parceiros agricolas (meeiros), acompanham as atividades da
propriedade, (em atividades néo perigosas) de maneira que a
freqliéncia escolar ndo é afetada dando prioridade a educag&o.
Critério Critico - Qualquer tipo de trabalho forgado &
proibido, inclusive trabalhar sobre regime de prisdo
involuntaria, de acordo com as Convengdes 29 e
105 da OIT e com as leis nacionais. A propriedade
ndo deve reter parcialmente e nem totalmente o
salario, nem os beneficios ou qualquer direitos
adquiridos ou estipulados por lei, ou qualquer
1.5.5 | documento dos trabalhadores, para forga-los a
trabalhar ou permanecer na propriedade ou como
uma agdo corretiva. A propriedade nao usa
extorsdo, débito, ameagas ou abusos sexuais, ou
ainda outra medida psicolégica ou fisica para forgar
os trabalhadores a realizarem seus trabalhos na
propriedade, ou como uma agdo corretiva. 5.10
RAS
A propriedade e seus supervisores ndo devem
ameagar abusar sexualmente ou realizar outros
tipos de maltrato verbal, fisico, psicologico aos
trabalhadores por nenhum motivo. A propriedade
1.5.6 | deve encorajar o tratamento respeitavel dos
trabalhadores e ter um mecanismo formal para agir
em relagdo as reclamagdes dos maus tratos. 5.11
RAS
1.6 | SAUDE E SEGURANGA OCUPACIONAL Sim | Nao | N/A
1.6.1 | A propriedade deve estocar agroquimicos de forma 9 Depésito para armazenagem de defensivos agricolas é
a minimizar os impactos negativos na saude adequado, ou seja, possuem local coberto, de acesso restrito a
humana e no ambiente. A propriedade estoca pessoas nao habilitadas e animais, esta o local identificado
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somente a quantidade de agroquimicos necessaria
para atender as necessidades em curto prazo.
Estes produtos estdo separados de acordo com
seu potencial biocida, classe toxicologica e formula
quimica; eles ndo podem ser estocados
diretamente no piso e nem entrar em contato com
materiais absorventes. Uma Folha de Dados (bula)
sobre a Seguranga do Material (MSDS - Material
Safety Data Sheet) do produto quimico estocado
deve ser mantida no galpdo de estocagem. Todos
0s recipientes de agroquimicos devem ser lavados
trés vezes antes de descartd-los ou de elimina-los
ao fabricante (triplice lavagem). Todos os
recipientes de agroquimicos devem manter seus
rétulos originais. A propriedade deve ter agdes para
retornar ao fabricante os agroquimicos que s&o
proibidos, vencidos ou ilegalmente registrados, ou
ainda agroquimicos que tiveram suas licengas
canceladas. Caso o fabricante ndo os aceite, a
propriedade deve procurar alternativas seguras
para elimina-los. 6.10 RAS

1.6.2 | Critério Critico — A propriedade deve fornecer aos
trabalhadores (inclusive subcontrados) em todas as
areas de trabalho, condicbes para que as
atividades estejam em conformidade com programa
de saude e seguranca. A propriedade deve
consultar os trabalhadores sobre todos os servigos
e condi¢des oferecidos e demonstrar que levam em
consideragdo os resultados dessas consultas. A
propriedade deve fornecer EPIs e manter as fichas
de controle de entrega e lavagem dos mesmos
para serem substituidos quando findar sua vida util,
e exigir que o seu uso quando a atividade se faz
necessario. Todos os trabalhadores que entram em
contato com agroquimicos, inclusive aqueles que
limpam ou lavam roupas e equipamentos que foram
expostos aos agroquimicos devem usar EPIs. 6.13
RAS

Os intervalos de caréncia, permitidos para a
provavel primeira colheita, apds a aplicagdo de
defensivos agricolas sdo respeitados e o0s
intervalos de reentrada recomendados apds a
aplicacéo de defensivos agricolas sdo respeitados.
(N/A‘impossivel) item 6.15 RAS

1.6.3

com devidos sinais de alerta.

9 O acesso a estas areas deve ser prevenido através de
sinais de aviso com simbolos ou outras indicagdes de
seguranga.

9 Os trabalhadores sabem e respeitam os intervalos de
entrada restrita e os periodos de quarentena e de pré-colheita
estipulados na Folha de Dados sobre Seguranga do Material.

9 Para produtos que n&o tém periodos de entrada restrita na
Folha de Dados sobre Seguranga do Material, os seguintes
intervalos de entrada restrita devem ser aplicados:

a - Produtos de categorias Ill e IV entre 4 e 12 horas.

b - Produtos de categoria Il entre 24 e 48 horas.

c — Produtos de categoria | entre 48 e 72 horas.

Quando dois produtos com intervalos de entrada restringida ou
de aplicagdo pré-colheita diferentes sdo usados ao mesmo
tempo, o maior intervalo e os procedimentos de quarentena
mais severos devem ser aplicados.
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1.6.4

A propriedade deve ter equipamento necessario
acessivel apara prevenir e responder a diferentes
tipos de emergéncias identificadas no plano de
resposta as  emergéncias. Deve  haver
equipamentos para  primeiro  socorro  nas
instalagbes permanentes da propriedade e kits de
primeiro socorro disponivel aos trabalhadores de
campo. Deve haver chuveiros, lavatério para olhos
e um lavatorio ou pia nas areas de estocagem de
produtos quimicos onde o0s agroquimicos s&o
misturados e distribuidos. 6.19 RAS

1.7

RELAGOES COM A COMUNIDADE Sim | N&o | N/A

Nao ha itens neste nivel.

1.8

MANEJO INTEGRADO DOS CULTIVOS Sim | N&o | N/A

1.8.1

A propriedade deve implementar e ter um
equipamento necessario para fazer a mistura e a
aplicagdo de agroquimicos, assim como, a
manuten¢do, a calibragdo e o conserto do
equipamento de aplicagdo com o fim de reduzir ao
minimo os desperdicios e a aplicagdo excessiva. A
propriedade deve designar as  pessoas
responsaveis para que recebam capacitagdo para
executar estes procedimentos. 8.3 RAS

1.8.2

Critério Critco — O produtor utiliza produtos
registrados para a cultura de café, segundo
normativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento. (N/A impossivel)

N&o é permitido 0 uso das seguintes substancias
quimicas ou biolégicas nas  propriedades
certificadas:

a. Substancias biolégicas ou organicas nao
registradas legalmente no pais;

b. Agroquimicos que ndo estdo legalmente
registrados no pais;

c. Agroquimicos proibidos pela Agéncia de
Protecdo Ambiental (EPA) dos Estados Unidos da
América e pela Unido Européia (Diario Oficial das
Comunidades Européias);

d. Substéncias identificadas como Contaminantes
Organicos Persistentes (POP) do Convénio de
Estocolmo (www.chem.unep.ch/pops/default.html);

e. Agroquimicos que se incluem no Anexo Ill do
Convénio de Rotterdam para ser proibidos ou
severamente  restritos pelo  Programa de
Consentimento Informado Prévio (Prior Infromed
Consent ou PIC) do Programa Ambiental das
Nagdes Unidas (www.pic.int);

f. Brometo de metila, paraquat e aldicarb. 8.4 RAS.

1.8.3

Critério Critico. A propriedade deve tomar medidas
para evitar introduzir, cultivar ou processar cultivos
transgénico. Quando se introduzem acidentalmente
materiais transgénicos vindos de é&reas vizinhas
nos cultivos de uma propriedade certificada, a
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propriedade deve desenvolver e executar um plano
para isolar os cultivos e fornecer um relatério de
acompanhamento para cumprir com 0s requisitos
deste critério. 8.6 RAS.

1.9

MANEJO E CONSERVAGAO DO SOLO

1.9.1

A propriedade deve promover 0 uso de areas de
descanso com vegetacdo natural ou plantada com
o objetivo de recuperar a fertilidade natural dos
solos, assim como para romper com 0s ciclos das
pragas presentes. A propriedade deve contar com
um plano que indique 0s mecanismos ou as
praticas de descanso (plantagdo, regeneragdo
natural, e outras) e os tempos. Estas areas devem
estar identificadas no campo e em um mapa da
propriedade. N&o € permitida a queima para
preparar os terrenos. 9.4 RAS

1.9.2

Critério Critico. As novas &reas de produgéo devem
estar localizadas somente naquelas terras que
apresentem condi¢des de clima, solos e topografia
adequadas para a intensidade da produgio
agricola planejada. O estabelecimento de novas
areas de producdo deve se embasar em estudos
de capacidade e uso do solo que demonstrem a
capacidade produtiva em longo prazo. Nao é
permitido o corte da floresta natural ou a queima
para o preparo de novas areas de produgdo. 9.5
RAS

1.10

GERENCIAMENTO
RESIDUOS

INTEGRADO DOS

Sim

Néo | N/A

1.10.1

A propriedade deve ter um programa de manejo
integrado de residuos para os produtos residuarios
baseado nos conceitos de redugdo, re-uso e
reciclagem, bem como recusar produtos que
apresentam impactos negativos reais ou potenciais
no ambiente ou na salude humana. Como parte
deste programa, as fontes e os tipos de residuos
devem ser identificados e a quantidade (peso ou
volume) deve ser estimada. As atividades do
programa de manejo integrado de residuos devem
estar em acordo com os tipos e as quantidades de
residuos gerados.

Consultar a pagina do Café do Cerrado -
www.cafedocerrado.org 10.1 RAS

9 O produtor prioriza reutilizar residuos quando possivel.

9 Os residuos organicos sdo compostados ou retornam para
lavoura.

9 Os residuos como plastico, vidros, latas, metais e outros
sdo preferencialmente enviados para centros de reciclagem.

9 Os aterros sdo construidos de maneira que ndo causem
problemas ambientais.

1.10.2

As areas semi-permanentes de depdsito de
residuos na propriedade devem ser projetadas e
gerenciadas com o intuito de reduzir os riscos de
contaminagdo ambiental e de danificar a saude
humana. Sua localizagao deve estar de acordo com
as leis aplicaveis respeitando-se as distancias da
casas e de oufras areas de atividade humana,
canais e fontes de agua e areas de conservagédo. A
propriedade deve ter identificado as areas e os
projetos que sdo tecnicamente adequados para
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deposito final ou para o processamento de residuo
tanto organico quanto inorgénico através de uma
avaliagao das caracteristicas locais, do volume e do
tipo de residuo a ser eliminado ou tratado e seus
potenciais impactos. 10.3 RAS
Existir sistema de recolhimento de lixo, mantendo o
ambiente de trabalho limpo. Haver local especifico

1.10.3 | e adequado para depdsito de lixo e entulhos. (N/A
impossivel) 10.5 RAS

1.11 | QUALIDADE DE BEBIDA Sim | Nao | N/A
O produtor deve ter conhecimento da metodologia O produtor deve ter conhecimento da metodologia SCAA

1111 de prova de bebida segundo padrdes SCAA através do conhecimento da pontuagdo que garante

""" | (Associacdo Americana de Cafés Especiais). classificagdo como cafés especiais.

O produtor deve ter conhecimento da qualidade do 9 O produtor deve procurar ter o conhecimento de qualidade
café produzido em sua propriedade. Para agregar da bebida de seu café adquirida pela amostra enviada para
qualidade ao produto final, o produtor possui prova, através dos respectivos laudos desta bebida com as

1112 controle da porcentagem de gréos verdes para dar devidas pontuagdes.

"% | inicio ao processo de colheita. f O produtor deve possuir um controle documentado do
percentual de gréos verdes antes de entrar na area a ser
colhido.

1.12 | COLHEITA E POS-COLHEITA Sim | Nao | N/A

Haver a realizagdo da separacéo fisica dos cafés 9 Os cafés cerejas que cairam no solo ou tiveram contato
colhidos no pano dos de varrigdo nos processos de com outras fontes de contaminagéo por fungos ndo devem ser
pos-colheita, o produtor mantém os cafés processados conjuntamente com os cafés colhidos diretamente
refugados provenientes de limpezas e desperdicios da planta. A Fazenda deve possuir um procedimento que

112.1 devidamente armazenados e identificados. descreva como é efetuado 0 manejo do café depois de colhido

e visando manter a qualidade do produto.

9 Cafés refugados e matéria residual devem ser
armazenados e identificados em areas para tanto designadas,
onde serdo processados posteriormente.

O produtor mantém as instalagdes de

processamento de café na pds-colheita (terreiros,

maquinaras, ammazens) e equ~|pamentos "".‘pos © 9 Deve demonstrar que mantém uma limpeza constante dos

em dia com a manutengdo para evitar a . .

o . setores, maquinarios e equipamentos.

1.12.2 | contaminagdo por fungos, pragas ou demais {0 produtor d lotes de café "
produtos quimicos e os lotes de café beneficiado produtor deve separar os loles de cale que apresentarem
com qualquer problema sdo separados e qualquer problema de contaminagéo e/ou qualidade.
identificados.

O processamento do café colhido no pano ou por 9 O café deve ser processado e/ou esparramado dentro de
colheitadeira é feito no mesmo dia, a estrutura de no maximo 12 horas depois de colhido.

secagem tem capacidade para dar vazao a 1 Deve o produtor atentar para ndo deixar o café recém
producéo de cafés, o produtor tem conhecimento e colhido amontoado em terreiros, moegas ou em sacos para
procura se adequar as solicitagdes do “Guia de evitar fermentacdes indesejaveis.

Cafés Especiais’. 1 A propriedade deve ter capacidade para dar vazio &

1.12.3 produg&o aos cafés do terreiro (no minimo 1m2 para cada trés

sacos de produg&o anual).
9 Deve o produtor procurar consultar e/ou trabalhar segundo
orientacdes do “Guia de cafés especiais” (CACCER).

CACCER VERSAO REVISAO DATA APROVAGAO

Av. Rui Barbosa n°. 280, sala 4 - Galeria Joaquim Constantino - Patrocinio - MG — BRASIL - 38740-000

Phone: ++55.34.3831.2096-Fax: ++55.34.3831.4238 14.0 /2009 00 12/02/2009 CNT

info@cafedocerrado.org / www.cafedocerrado.org

Pagina - 10 de 37




W& CERTIFICAGCAO DO CAFE DO CERRADO

s NORMA CAFE DO CERRADO - Indicagéo de Procedéncia

NIVEL Il ESTRELA

PRINCIPIOS E CRITERIOS INDICADORES

2.0 | INDICAGAO DE PROCEDENCIA Sim | Ndo | N/A

Nao ha itens neste nivel.

2.1 | SISTEMA DE GESTAO AMBIENTAL E SOCIAL Sim | N&o | N/A

211 | A propriedade deve ter um sistema de gestdo
social e ambiental que contenha as politicas, os
programas e 0s procedimentos necessarios para
cumprir com esta norma e com a respectiva
legislagéo nacional. 1.1 RAS

2.1.2 | A propriedade executa atividades permanentes ou
a longo prazo para cumprir com esta norma
mediante varios programas. Os programas do
sistema de gestdo social e ambiental devem
consistir dos seguintes componentes: 1.2 RAS

a - Objetivos e metas de curto, médio e longo
prazo.

b - Uma lista das atividades a serem conduzidas
em cada programa e um cronograma ou plano que
indique o prazo no qual eles serdo executados.

¢ - A identificagdo das pessoas responsaveis pela
execugdo das atividades.

d - As politicas e procedimentos necessarios para
garantir tanto a execugdo eficaz das atividades
quanto o cumprimento com a norma.

e - Mapas que identifiquem os projetos, a infra-
estrutura e as areas especiais (de conservagao e
de protecdo) relacionadas com as atividades
indicadas ou com os requisitos desta norma.

f - Os registros necessarios para demonstrar seu
funcionamento adequado.

2.1.3 | Os objetivos e um resumo do sistema de gestéo
social e ambiental e seus programas devem estar
disponiveis e serem divulgados aos trabalhadores.
1.4 RAS

2.1.4 | A propriedade deve conservar em suas instalagbes
ou em seus respectivos escritorios administrativos,
toda documentagdo e registros criados para o
sistema de gesté@o social e ambiental durante um
periodo minimo de trés anos, assim como aqueles
que comprovem o cumprimento com esta norma,
salvo quando uma norma indica outro periodo.
Estes documentos devem estar facimente
disponiveis para 0s responsaveis em executar os
diferentes programas e atividades do sistema de
gestao social e ambiental. 1.5 RAS

2.1.5 | A propriedade deve contar com o0s processos de
decis@o, monitoramento e anéalise necessarios,
inclusive para reclamagdes de seus trabalhadores
ou de outros grupos ou pessoas, para avaliar o
funcionamento do sistema de gestdo social e
ambiental, o cumprimento com a legislacdo vigente
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e com esta norma. Os resultados destes processos
devem ser registrados e incorporados ao sistema
de gestdo social e ambiental mediante um plano e
um programa de melhoramento continuo. O
programa de melhoramento continuo deve incluir
as agdes corretivas necessarias para remediar as
situagbes de cumprimento e os mecanismos para
determinar se as agdes estdo sendo executadas e
se elas resultam efetivamente nas melhorias ou se
elas ajustam-se para produzir melhorias como
resultados. 1.7 RAS

22

CONSERVACAO DE ECOSSISTEMAS Sim | N&o | N/A

221

Sé&o permitidos o corte, a extragdo ou a colheita de
arvores assim como de plantas ou de outros
produtos florestais ndo madeireiros, sempre
quando a propriedade contar com um plano de
manejo sustentavel aprovado pelas respectivas
autoridades e com as permissdes exigidas pela
legislagdo vigente. Na auséncia de legislagéo, o
plano devera ter sido elaborado por um profissional
competente no assunto. Nao se permitira a
extragdo de plantas de espécies ameagadas ou em
perigo de extingdo e nem a certificagdo de
propriedades que tenham apresentado é&reas
desmatadas durante os Ultimos dois anos a partir
do primeiro momento de contato para efeito de
certificacdo. 2.4 RAS

222

Ha& instrucbes claras a todos os trabalhadores a 1 Os bicos de pulverizagdo sé@o fechados quando ha
respeito da distancia minima para aplicacdo de aplicacédo na bordadura.

fertilizantes e defensivos dos ecossistemas da 1 Existe uma estrada ou carreador entre o cultivo e area de
propriedade. Esta distancia minima deve ser de conservagao.

cinco metros. Quando se aplica defensivos nessas
areas sdo tomadas algumas precaugdes como, por
exemplo, se os bicos de pulverizagdo sao fechados
na bordadura. Indicadores que demonstram que
existe uma estrada ou carreador entre o cultivo e
as areas de conservagdo também servem como
aplicacdo neste item. 2.5 RAS

23

PROTEGAO DA VIDA SILVESTRE Sim | Ndo | N/A

2.31

Deve-se proteger e recuperar 0s ecossistemas que
constituem um habitat para a vida silvestre que vive
na propriedade ou que ai transita durante sua
migrac@o. A propriedade toma medidas especiais
para proteger as espécies ameagadas ou em
perigo de extingdo. 3.2 RAS

23.2

O produtor deve manter um inventario dos animais
silvestres mantidos em cativeiro dentro da
propriedade e executar politicas e procedimentos
para regulamentar e reduzir seu impacto. Ndo se
deve permitir a manutengdo de espécies
ameagadas ou em perigo de extingdo em cativeiro.
3.4RAS
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2.4 | CONSERVAGAO DOS RECURSOS HIDRICOS

Critério _ Critico. A. propriesﬂade néq que Parametros de qualidade de agua Valor

descarregar ou depositar as aguas residuarias

industriais ou domésticas em corpos naturais de

agua sem demonstrar que tais aguas cumprem Demanda bioquimico  oxigénio | Menor que 50 mg/l

com os requisitos legais e que suas caracteristicas (DBO)

fisicas e bioquimicas ndo degradam a qualidade do Sélidos suspensos totais Menor que 50 mg/L

2.4.1 | corpo receptor de agua. Na auséncia dos requisitos pH Entre 6,0 € 9,0

legais, as aguas lancadas devem cumprir com 0s Graxas e 6leos Menor que 30 mg/L

seguintes pardmetros minimos: Coliformes fecais Ausentes

- E proibido misturar aguas residuarias com aguas

nao contaminadas para descarga no ambiente. 4.5

RAS

Critério Critico. A propriedade ndo deve depositar

nenhum sélido organico ou inorganico tais como

dejetos domésticos ou industriais, produtos

249 rejeitados, escombros, terras e pedras de
"7 | escavagdes, lixo proveniente de limpeza de terras,
entre outros materiais em corpos de agua. 4.7 RAS

25 I&;ﬁl{lﬁgTO JUSTO E BOAS CONDICOES DE sim | Nao | /A

E mantida agua potavel disponivel nos locais de

servigo, devidamente acondicionada.

5.15 RAS 11 As propriedades n3o familiares que obtém agua através de
suas proprias fontes (agua ndo fornecida por aquedutos
gerenciados por terceiros) devem ter um monitoramento
periddico da agua potavel e um programa de analise que inclui:
a. ldentificacdo das fontes de &gua no mapa e na propriedade.
b. Conduta e procedimentos para garantir a prote¢do das
fontes de agua.

c. Procedimentos de amostragens e locais e freqliéncia das
amostragens.
d. Andlises conduzidas por laboratérios legalmente
reconhecidos (certificados ou autorizados).
e. Registros dos resultados dos Ultimos trés anos ou desde que
0 processo de certificagao foi iniciado.
f. Andlise adicional deve ser exigida para assegurar a
251 qualidade quando existir a evidéncia de contaminagao direta ou
indireta (exemplo, erosdo) das 4aguas superficiais ou
subterréneas.
Parametro Valor do EPA
Coliformes fecais Zero
Residuos de cloro ou outros | 0,2a 0,5 mg/L
desinfetantes para
tratamento
Nitratos 10 mg/L como Nitrato
PH 6,5a8,5
Sadio 20mg/L
Sulfatos 250 milL
Turbidez Menor ou igual a 5 UTN
Unidades de turbidez
refolométrica
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252

A propriedade deve ter uma conduta social escrita
(cédigo de conduta) que declare seu compromisso
de conformidade com as leis trabalhistas e com os
acordos internacionais indicados nesta norma. O
codigo de conduta deve resumir os direitos e as
responsabilidades do pessoal administrativo e dos
trabalhadores, com énfase nos aspectos
trabalhistas, nas condigbes de vida, nos servigos
basicos, na saude e na seguranga ocupacionais,
nas oportunidades de capacitagdo e nas relagdes
com a comunidade. O cédigo de conduta deve ser
aprovado pela diretoria da propriedade, ser
divulgado e estar completamente ciente por todos e
disponivel para os trabalhadores da propriedade.
5.1 RAS

253

Os horarios de trabalho, os periodos de descanso
dentro da jornada diaria, 0 nimero de dias de férias
remuneradas por ano, os dias de descanso devem
cumprir com a legislagéo trabalhista vigente e com
as condi¢des minimas descritas a seguir: 5.6 RAS
a - Numero maximo de horas trabalhadas por
semana nao deve exceder 48 horas.

b - Trabalhadores devem ter, no minimo, 24 horas
consecutivas de descanso (um dia) para cada seis
dias consecutivos trabalhados.

¢ - Todos os trabalhadores devem ter o direito de
férias anuais remuneradas. Para locais onde nao
exista legislagdo aceita-se um minimo de um dia
para cada més trabalhado (12 dias ou 2 semanas
por ano) ou o equivalente para os trabalhadores
que executam suas fungdes em meio periodo.

d - Estes direitos e beneficios devem se tornar
publicos aos trabalhadores e ser incluidos em
qualquer contrato de trabalho ou acordo coletivo.

254

Toda hora extra deve ser opcional. A propriedade
deve ter politicas e procedimentos relacionados as
exigéncias e atribuicdes de horas extras que
estejam em conformidade com as leis trabalhistas
vigentes; estas politicas e procedimentos devem se
tornar publicos aos trabalhadores no momento em
que eles forem contratados. As horas extras ndo
devem exceder 12 horas por semana. Elas devem
ser pagas a uma taxa mais alta que as horas
normais de trabalho. Quando as leis trabalhistas
vigentes permitirem, esta norma permite um
periodo de excegdo durante o qual 0 maximo de 60
horas (48 horas normais mais 12 horas extras) por
semana possa ser excedido durante as atividades
sazonais ou devido as circunstancias nao-previstas,
descritas a seguir: 5.7 - RAS

a - Os trabalhadores devem ter, pelo menos, um
dia de descanso (24 horas consecutivas) para cada
seis dias trabalhados consecutivamente.

b - A propriedade deve documentar o nimero de
horas trabalhadas (regular ou extra) por dia e as
atividades exercidas por cada trabalhador.
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¢ - A propriedade deve demonstrar, através de
andlise comparativa dos registros dos acidentes e
das horas extras trabalhadas durante o periodo de
excegao, que as horas extras ndo conduzem a uma
taxa maior de acidentes em comparagdo com 0s
periodos normais de trabalho.

d - O periodo de excegdo ndo deve exceder duas
semanas consecutivas de trabalho ou seis
semanas num periodo de dois meses. A média das
horas trabalhadas por semana ndo deve exceder
60 horas como calculada durante um periodo de
oito semanas comegando pelo primeiro dia do
periodo de excegéo.

e - Nao mais que dois periodos de excecdo sdo
permitidos a cada ano.

f - Os trabalhadores nao sdo permitidos
trabalharem mais que 12 horas por dia.

g - No caso de um evento ndo-previsto que forga o
trabalhador a executar suas fungbes por mais
horas que o permitido por esta norma ou pelas leis
trabalhistas  vigentes, a propriedade deve
documentar as circunstancias e as agdes a serem
tomadas para evitar sua repeticdo no futuro.

h - No caso de um evento ciclico, tais como picos
de produgdo ou de safra, a propriedade deve
apresentar uma analise que indique que o custo da
contratagdo direta de mais trabalhadores durante
este periodo tem um impacto negativo na
sustentabilidade econdmica da propriedade.

Quando as leis aplicaveis permitirem, as criangas e
adolescentes com idades entre 12 e 14 anos
podem trabalhar periodo parcial nas propriedades
familiares caso eles sejam membros da familia ou
vizinhos numa comunidade onde os jovens tém
tradicionalmente ajudado no trabalho agricola. A
jornada entre escola, transporte e trabalho néo
devem exceder 10 horas durante os dias escolares
ou 8 horas durante dias sem escola, e ndo deve
interferir com as oportunidades de educagdo. As
seguintes condigbes devem ser cumpridas: 5.9
RAS

a - Estes trabalhadores tém o direito de descansar
um dia a cada seis dias de trabalho e de periodos
de descanso durante o trabalho diario igual ou mais
freqientemente que os trabalhadores contratados.
b - Eles ndo devem fazer parte da méao-de-obra
contratada.

¢ - Eles ndo devem trabalhar a noite.

d - Eles ndo devem manusear ou aplicar produtos
quimicos ou estarem em areas onde esses
produtos estdo sendo aplicados.

e - Eles ndo devem carregar peso excessivo € nem
realizar trabalhos que exijam esforgo fisico
improprio para suas idades.

f - Eles ndo devem trabalhar em locais ingremes
(mais que 50% de inclinagéo) ou em locais altos
(escadas, arvores, telhados, torres ou locais

255
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semelhantes).

g - Eles ndo devem operar ou estar préximos a
maquinas pesadas.

h - Eles ndo devem fazer parte de qualquer tipo de
trabalho que possa afetar sua satide ou seguranca.
i - Eles devem ter capacitacdo periodica para o
trabalho que fazem.

j - Eles devem estar sob superviséo de um adulto
responsavel para garantir que eles compreendam
como executar seu trabalho com seguranca.

k - O transporte deve ser fornecido quando os
trabalhadores tiverem que viajar no escuro ou em
condigdes que 0s coloquem em risco.

2.6 | SAUDE E SEGURANGA OCUPACIONAL

A propriedade deve ter um programa de salde e
seguranga cujo objetivo principal é identificar e
minimizar ou eliminar os riscos ocupacionais dos
trabalhadores. O programa deve ter politicas,
procedimentos, pessoal e recursos necessarios
para alcancar seus objetivos; deve também cumprir
com a legislagdo nacional aplicavel e com esta
norma e ser conhecido e compreendido pelos
trabalhadores. Os trabalhadores devem participar
da revisdo das politicas, dos procedimentos e de
2.6.1 | outras atividades indicadas no programa para
assegurar sua conformidade. Deve-se estabelecer
uma comissdo da salde ocupacional nas
propriedades com dez ou mais trabalhadores
permanentes na area de produgdo e
processamento. Exige-se um procedimento escrito
para selecionar os membros da comissdo, e
devem-se registrar as reunides e as agdes
executadas pela comissé&o.

PPRA E PCMSO - 6.1 RAS

A propriedade deve ter um programa de
capacitagao continuo e permanente para educar os
trabalhadores em como realizar seu trabalho
corretamente e em seguranga, especialmente em
relagio a manipulagdo das maquinas e dos
equipamentos agricolas. Os trabalhadores devem
ser informados com relagdo aos requisitos da
capacitagao e devem ter sido capacitados antes de
iniciar seu trabalho na propriedade. 6.2 RAS

26.2

1 Em propriedades com dez ou mais trabalhadores
permanentes nas areas de produgdo e de processamento, a
propriedade deve manter registros escritos de cada sess&o de
capacitagao incluindo seus objetivos, os temas tratados, os
trabalhadores (ou o cargo) que devem participar, o material
utilizado, a frequiéncia, a duragdo e uma lista de participantes.

2.6.3 | Todos os trabalhadores que aplicam, manipulam,
transportam ou entram em contato com
agroquimicos ou outras substancias quimicas
devem ser capacitados e ter experiéncia
comprovada por meio de cursos efou treinamentos
especificos para defensivos agricolas. Dentre eles
os principais séo: Aplicacdo de defensivos; Uso
Correto de EPIs; Manejo integrado de pragas;
Brigada de Incéndios; Primeiros Socorros. Os
trabalhadores contratados séo orientados quanto as
normas internas da propriedade, manejo de
residuos, principio de certificagdo, educagéo
ambiental, estes treinamentos tem que ser

9 O produtor familiar participa de treinamentos oferecidos
pela cooperativa ou 6rgéo publico e possui o certificado emitido
pelos érgdos competentes.

9 Treinamentos mais importantes para agricultores familiares:
aplicagéo de defensivos; uso correto de EPIs; boas praticas de
producdo; manejo integrado de pragas e doencas; brigada de
incéndio, primeiros socorros.

9 No campo, ha evidéncia de que o produtor familiar e os
trabalhadores utilizam corretamente os EPIs.

9 Os produtores familiares e trabalhadores conhecem os
riscos da aplicagdo sem EPIs.

1 Existem orientagdes no inicio da contratag&o.
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documentado (contetdo, horas) e a efetividade
destes treinamentos deve ser acompanhada no
campo. Avaliar também se as roupas usadas na
aplicagdo de defensivos estdo sendo lavadas nas
areas projetadas para tal fungéo e nunca nas casas
dos trabalhadores. 6.3 RAS

9 Treinamentos mais importantes para trabalhadores
contratados: treinamento para uso de EPIs; seguranga e
emergéncia no campo; aplicagdo de defensivos; brigada
contra-incéndio; educagdo ambiental (tratamento de residuos);
principios da certificagdo. Os treinamentos sdo documentados
(contelido, horas) e se acompanha a efetividade dos
treinamentos no campo.

A NR 31 ¢ aplicada. (Primeiros socorros / CIPA / Aplicagéo de
agroquimicos).

Os trabalhadores que conduzem as atividades
identificadas como sendo perigosas ou de risco
para a saude descrito no programa de seguranga e
salude ocupacional, ou aqueles que exigem
habilidades especiais, tais como, manipulacéo e
aplicacdo de agroquimicos, carregamento de
cargas pesadas ou uso de maquinas ou
equipamentos agricolas, devem receber um check-
up médico pelo menos uma vez ao ano para
garantir as capacidades fisica e mental para
desempenhar tal trabalho. Os trabalhadores devem
ter acesso aos resultados de seus exames
médicos. 6.4 RAS

264

2.6.5 | Os funcionarios que aplicam ou manuseiam
defensivos agricolas devem possuir exames de
colinesterase e quaisquer outros  exames
necessarios para determinar os efeitos potenciais
dos agroquimicos que eles manuseiam antes de
iniciar as atividades na propriedade. Estes
trabalhadores n&o devem ter sido declarados
mentalmente incapacitados, sofrer de doencas
cronicas, hepatite, doengas renais e respiratérias.
Somente homens entre 18 e 60 devem aplicar
defensivos agricolas.

Quando um profissional exerce outras fungbes e
esporadicamente aplicam (na auséncia de um
aplicador) agroquimicos, estes também devem ser
submetidos a tais exames. 6.5 RAS

9 Os resultados dos exames devem ser registrados de
maneira na quais as seguintes informagdes sejam facilmente
encontradas: nome do ftrabalhador examinado, data e
resultados dos exames e quaisquer outras recomendacdes
com relagdo a capacidade do trabalhador em aplicar
agroquimicos. Os trabalhadores devem ter acesso aos
resultados dos exames e a eles devem ser atribuidas outras
atividades caso as recomendagdes indiquem que eles nao
sejam adequados a aplicar estes produtos.

As roupas usadas enquanto 0s agroquimicos sao
aplicados nunca devem ser lavadas nas casas dos
trabalhadores. Deve haver uma &rea projetada para
lavagem das roupas de aplicagdo préxima aos
vestidrios.  Procedimentos de manuseio e
seguranca devem ser estabelecidos para
transferéncia  ou  transporte  de  roupas
contaminadas desde as é&reas de banho até a
lavanderia. 6.17 RAS

2.6.6.

As é&reas de estocagem e oficinas devem ter
normas estritas de seguranga, a propriedade deve
ter mecanismo para gerenciar e controlar o acesso
a essas areas. Os trabalhadores que tém acesso
2.6.5 | devem ser treinados para controlar os estoques
dos produtos armazenados. Os produtos devem
ser estocados separadamente de acordo com suas
caracteristicas, os EPIs ndo devem ser estocados
junto com substancias quimicas e devem ter um
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local adequado para serem guardados os EPIs e
suas roupas, conforme NR 31. E somente devem
ser armazenados na propriedade os produtos mais
importantes e nas quantidades necessarias para
dar continuidade ao trabalho. 6.7 RAS

26.7

A propriedade deve ter banheiros e vestiarios para
todo o pessoal que aplica ou que entra em contato
com agroquimicos. Deve haver regras e
procedimentos que exijjam que todos os
trabalhadores que aplicam agroquimicos tomem
banho e troquem suas roupas imediatamente apés
o término da aplicagdo e antes de sair da
propriedade ao final do dia de trabalho. Deve haver
areas separadas e exclusivas para lavagem dos
equipamentos de protecdo individual e dos
equipamentos de aplicagdo. 6.16 RAS

2.7

RELAGOES COM A COMUNIDADE Sim | N&o | N/A

N3o ha itens neste nivel.

2.8

MANEJO INTEGRADO DOS CULTIVOS Sim | Ndo | N/A

Nao ha itens neste nivel.

29

MANEJO E CONSERVACAO DO SOLO Sim | Ndo | N/A

291

O planejamento anual de adubagéo é discriminado
por tipo de nutriente, quantidade e periodo de
aplicacdo por talhdo. Sao utilizados dados de
analises rotineiras de solo e folhas. Estas andlises
sdo condizentes com tamanho e tipos de solos da
propriedade. 9.2 RAS

29.2

O produtor segue técnicas de prevencdo de eroséo 9 Nas areas com grande declividade, ndo existem problemas
quanto ao uso do solo. Ha provas documentais de erosédo significantes, o solo esta coberto, existem curvas de
elou visuais de que estas técnicas estdo sendo nivel, arborizag&o.

utilizadas. (N/A impossivel)
9.1 RAS

2.10

GERENCIAMENTO INTEGRADO DOS

RESIDUOS Sim | Nao | N/A

2.10.1

O uso de depositos abertos de residuos ou de
queima dos mesmos ao ar livre ndo é permitido. A
queima de produtos residudrios s6 € permitida
dentro de um incinerador projetado para esse
propdsito, baseado em estudos técnicos que
determinaram o tamanho, a boa localizagéo e as
medidas de controle para minimizar os impactos
ambientais e na salde humana relacionados a sua
construgdo e operagdo. A propriedade deve ter
autorizagdes legais relevantes para a construcéo e
operagdo deste incinerador, bem como o0s
procedimentos operacionais adequados. 10.2 RAS

2.10.2

As propriedades ndo devem transferir os residuos
para as pessoas ou empresas sem checar seu
tratamento ou uso final esta em conformidade com
as exigéncias legais € com as exigéncias destas
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normas. Os produtos ou materiais residuarios que
estiveram em contato com agroquimicos ou
quaisquer outras substancias téxicas ou danosas
ndo devem ser descartados sem primeiro verificar
que eles serdo utilizados para os propositos
semelhantes os quais nao representam nenhum
perigo a saude humana ou produzem impactos
negativos ao ambiente. 10.4 RAS
211 | QUALIDADE DE BEBIDA Sim | Nao | N/A
O produtor leva amostras de seus cafés para juizes 9 Apresentar laudo de bebida assinado por juiz SCAA.
SCAA (Associagdo Americana de Cafés Especiais) 1 O produtor deve demonstrar a separagdo nos processos
provar. Caso o produtor cultive variedades que desde a colheita até o armazenamento das variedades
2.11.1 | proporcionem melhor qualidade de bebida, ele superiores determinadas por ele proprio.
mantém a separagdo das mesmas ou as areas de
melhor qualidade.
O produtor procura manter arquivados os laudos de 9 Deve manter os laudos de qualidade de bebida a fim de
2112 bebida separados por talhdes ou glebas que possuir um historico dos cafés produzidos, procurando
* "% | proporcionaram melhor qualidade. aumentar o percentual de cafés especiais.
212 | COLHEITA E POS-COLHEITA Sim | Nao | N/A
Caso a fazenda ndo possua sistema de Apresentar documento comprobatério de que a propriedade
beneficiamento, ndo contrate caminhdes volantes e onde ¢é feito todo o processamento possui certificagéo
este sendo feito por terceiros, estéo as instalagdes equivalente. E necessaria checagem documental e vistoria do
localizadas em  propriedades  produtoras local. Apresentar registros/controles de saidas para a unidade
2.12.1 | certificadas que atendam as Boas Praticas subcontratada. O produtor deve checar e garantir a total
Agricolas. Caso o produtor contrate maquinas de higienizagdo do equipamento de beneficio contratado. Isso
beneficio ambulantes, as mesmas atendem aos deve ser documentado.
quesitos de boas préticas de higiene.
Ha higienizagdo das maquinas, equipamentos e A Fazenda deve ter um procedimento (escrito ou verbal) que
utensilios antes do contato com o café a ser colhido descreva como a qualidade e a higiene sao assegurados antes
e durante todo o processamento para evitar e durante o processo de colheita. Esse procedimento deve
2129 contaminagdes. (N/A impossivel) demonstrar os métodos de limpeza e manuten¢do das
T ferramentas e dos equipamentos, assim como todos os
veiculos de transportes de café colhido para assegurar que
estejam livres de contaminantes.
Boas praticas de manejo de terreiro sdo mantidas, A Fazenda deve apresentar um procedimento (escrito ou
visando manter a qualidade do café colhido. (N/A verbal) que descreva como é efetuado o manejo do café no
impossivel) terreiro, visando a prevengdo de formagdo de mofos e a
O produtor garante a higienizacéo de seu produto consequente manutengao da qualidade do produto.
2123 | cOM relacdo aos dejetos oriundos de animais O produtor deve garantir boas praticas de higiene em relagao
"7 | domésticos as instalagdes. ao acesso de animais as instalagdes de processamento pos-
colheita para evitar contaminagoes.
NIVEL lll ESTRELA
3.0 | PRINCIPIOS E CRITERIOS INDICADORES
3.0.1 | INDICAGAO DE PROCEDENCIA Sim | Nao | N/A
Né&o hé itens neste nivel.
3.1 | SISTEMA DE GESTAO AMBIENTAL E SOCIAL Sim | Nao | N/A
N&o ha itens neste nivel.
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3.2

CONSERVACAO DE ECOSSISTEMAS

Sim

Nao

N/A

3.21

Ter zonas de vegetagdo entre as areas de
atividades humana e o cultivo. Assim como entre as
areas de produgdo e caminhos publicos ou de uso
freqliente que atravessam a propriedade. As zonas
devem consistir de vegetagdo nativa permanente
com arvores, arbustos ou outro tipo de plantas a
fim de fomentar a biodiversidade e minimizar a
deriva de agroquimicos. 2.7 RAS

9 Manter zonas de vegetacao entre o cultivo e as areas de
atividade humana dentro da propriedade.

9 Minimizar qualquer impacto visual negativo e reduzir a
deriva de agroquimicos.

3.3

PROTECAO DA VIDA SILVESTRE

Sim

N/C

3.3.1

Deve-se realizar e manter inventdrio da vida
silvestre e seu habitat encontrado na propriedade.
3.1RAS

34

CONSERVAGAO DOS RECURSOS HIDRICOS

Sim

N/C

3.4.1

A propriedade deve executar um programa de
conservagao da agua para fomentar o uso racional
do recurso hidrico. As atividades do programa
estdo de acordo com a tecnologia e com os
recursos disponiveis, mas devem contemplar a
recirculagdo ou a reutilizagdo das aguas, a
manutengdo das redes de distribuicdo e a
minimizagdo do uso. A propriedade deve manter
um inventdrio das fontes superficiais e
subterrdneas dentro da propriedade que a
abastecem e indicar sua localizagdo em um mapa.
Dessa forma, deve-se registrar o volume de agua
ao longo do ano fornecido por essas fontes e a
quantidade de &gua consumida pelos processos e
pelas atividades da propriedade. 4.1 RAS

342

O produtor devera apresentar  registros
pluviométricos e demais métodos disponiveis para
decidir sobre a aplicagdo da agua de irrigacéo.
Esses métodos podem ser através de medigdes por
tensidmetros, estagdes metereoldgicas, tanques
classe A, termdmetro de méximo e minimo, etc.

O produtor deve comprovar a eficiéncia de seu
sistema de irrigacdo quanto a lamina e a presséo e
demonstrar que o volume de agua utilizado esta de
acordo com a outorga. 4.3 RAS

9 O volume de agua utilizada esta de acordo com a outorga;
9 Existe acompanhamento da necessidade de irrigagdo via
tensidmetro.

9 Possui assessoria técnica para recomendacao de irrigacao.
9 Nos casos de outorgas coletivas o produtor respeita os
regulamentos de racionalizagéo da agua.

9 Existe manutengdo dos encanamentos e
equipamentos.

Nos conjunto motor bomba a diesel/gasolina, o local de
instalagdo possui conten¢do para o0 caso de vazamentos, é
inspecionada frequentemente e o0s vazamentos sdo
controlados.

outros
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As propriedades que descarregam  aguas
residudrias no ambiente devem colocar em pratica
um programa de monitoramento e analise destas
aguas que contemple substancias contaminantes
em potencial e a legislacdo vigente. O programa
deve indicar os pontos e a freqiéncia de
amostragem das aguas e as analises a serem
realizadas. Todas as analises devem ser realizadas
por um laboratério legalmente credenciado e
certificado. Devem-se manter os resultados do
laboratério na propriedade por um minimo de trés
anos. O programa deve cumprir com os seguintes
343 requisitos minimos de analises e de amostragem:
4.6 RAS

Taxa de descarga de aguas residuarias (metros cubicos por
dia)

Menor que 50 | 50 a 100 Mais que 100
Freqiéncia de amostragem
Demanda Anual Semestral Trimestral
bioquimica
de oxigénio
(DBO)
Solidos Mensal Semanal Diaria
suspensos
totais
PH Mensal Semanal Diaria
Graxas e | Anual Semestral Trimestral
6leos
Coliformes Anual Semestral Trimestral
fecais

Todas as aguas residuarias possuem um sistema
de captagdo e tratamento, que cumpram com
legislacdo nacional. Enfase & tratamento de
3.4.4 | esgotos domésticos, aguas residuarias do processo
de lavagem e despolpamento do café e &aguas
resultantes da lavagado de maquinas e veiculos. 4.4
RAS

9 A énfase é para o tratamento de esgotos domésticos e
residuos descascamento de café.

9 Existe um plano escrito para substituicio das fossas negras
para fossas sépticas ou sistema de tratamento adequado.

1 As fossas negras nao estdo instaladas nas APPs proximas
a cursos d'agua.

O uso de fossas sépticas na propriedade deve ser
restrito ao tratamento de &guas residuédrias
domésticas (&guas, cinzas ou negras) e &guas
residuarias nao industriais com o propésito de ndo
produzir  impactos negativos em  &guas
subterraneas ou superficiais. Os tanques e seu
sistema de drenagem devem estar localizados em
solos aptos para tal propdsito. Seu projeto deve
3.4.5 | estar de acordo com o volume de agua que recebe
e a capacidade de tratamento, assim como permitir
inspecbes periodicas. As aguas provenientes da
lavagem dos equipamentos de aplicagdo de
agroquimicos devem ser coletadas e néo
misturadas com as aguas residuarias domésticas
ou com as descarregadas em ambiente sem ter
sido tratada previamente. 4.8 RAS

1 O empreendimento ndo utiliza o sistema de tratamento
residencial para tratar residuos industriais.
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346

Caso nao se comprove o cumprimento total ou
parcial com o0s requisitos desta norma que
previnem direta ou indiretamente a contaminagéo Parametros

dos corpos de aguas naturais, a propriedade deve Sélidos suspensos
executar um programa de monitoramento e
analises da qualidade das aguas superficiais. O
programa deve Indicar os pontos e as freqiiéncias
das amostragens das aguas e as andlises a serem
realizadas. Deve-se executar o programa até que
se possa comprovar que as atividades nao
contribuam com a degradagdo da qualidade da
agua no corpo receptor. Isto ndo exclui as
obrigagbes de monitoramento e analise de aguas
estipulados pela legislagéo ou pelas indicagbes das
autoridades. Devem-se realizar, no minimo, as
andlises a seguir, assim como as andlises
adicionais determinadas com base no tipo de
contaminagao identificadas durante a auditoria. 4.9
RAS

Nitrogénio total
Compostos fosforados

Pesticidas especificos

Momento da Amostragem

Amostrar durante o més
mais chuvoso do ano.
Amostrar durante o més
mais chuvoso do ano.
Amostrar durante o més
mais chuvoso do ano
Amostrar imediatamente
apds o término do periodo
de quarentena para
aplicacéo do pesticida

3.5

TRATAMENTO JUSTO E BOAS CONDIGCOES DE

TRABALHO Sim | Nao | N/A

3.5.1

A moradia oferecida pela propriedade para os
trabalhadores temporarios ou permanentes deve
ser bem planejada, construida e mantida com a
finalidade de fomentar boas condi¢des de higiene,
salde e seguranca. O modelo, tamanho e
construgdo dos dormitérios, o tipo e a quantidade
de mobilia e o nimero e a localizagdo dos
sanitarios, dos chuveiros, as &reas de cozinhar e
de lavar devem estar de acordo com as leis
aplicaveis ou terem os seguintes elemento e
caracteristicas:

a. Os dormitérios devem ser construidos com piso
de madeira acima do nivel do solo ou piso feito de
asfalto ou de concreto, telhados em boas
condigdes sem vazamento e com ventilagdo e
iluminacao apropriadas.

b. O teto deve ser maior que 2,5 m.

c. Cinco metros quadrados por pessoa.

d. Aquecimento quando em climas frios.

e. Cama, rede ou outra infra-estrutura digna para
dormir de acordo com as necessidades culturais
dos trabalhadores a, pelo menos, 20 cm acima do
chdo. O espago entre as camas & maior que ou
igual a 90 cm.

f. Mobilia basica para acomodar os pertences
pessoais dos trabalhadores.

g. Os banheiros devem estar em conformidade com
as seguintes caracteristicas: um vaso sanitario para
cada 15 pessoas, um mictorio para cada 25
homens, suprimento suficiente de papel higiénico,
uma distancia minima de 30m dos dormitdrios, das
areas de refeicdo e das cozinhas, um lavatorio para
cada seis pessoas ou por familia.

h. Um chuveiro para cada dez pessoas, separados
por sexo.

i. Um grande tanque de lavar roupas para cada 30
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pessoas.

j- Na auséncia de servico de cozinha (cozinha e
refeitorio fornecidos pela propriedade), deve haver
instalagdes fora das é&reas de vivéncia para o
preparo e 0 consumo de alimentos e para lavagem
dos utensilios de cozinha. Deve haver uma cozinha
para cada 10 pessoas ou para cada 2 familias. As
instalagbes de vivéncia devem estar localizadas
fora das areas de produgédo (talhdes). No inicio do
processo de certificacdo, a propriedade deve
procurar alternativas para adequar a localizagao
das casas ou alojamentos que estdo atualmente
dentro das areas de produgdo. Os trabalhadores e
suas familias que vivem na propriedade devem ter
acesso as areas de recreagdo de acordo com a
composi¢ao dos habitantes. 5.14 RAS

352

Critério Critico. Os trabalhadores devem receber
uma remuneragdo maior ou igual a média regional
ou ao salario minimo estabelecido legalmente,
qualquer que seja maior, de acordo com seu
trabalho especifico. Em casos onde o salario é
negociado através de uma convengéo coletiva ou
através de outro acordo, o trabalhador deve ter
acesso a uma copia deste documento durante o
processo de contratagdo. Para o trabalho
remunerado por produgéo, quota ou empreitada, a
taxa de pagamento estabelecida deve permitir que
o trabalhador ganhe um salario minimo com base
em uma jornada de trabalho de ocito horas diérias
de acordo com as condi¢des médias de um dia de
trabalho ou em caso onde estas condigbes nao
possam ser cumpridas. 5.5 RAS

9 Os trabalhadores temporarios entendem e estao de acordo
com sistema de pagamento por produgdo. O pagamento por
produgéo esta de acordo com a média da regido ou pelo valor
estabelecido pelo sindicato dos trabalhadores rurais.

9 Os trabalhadores recebem pelo menos o valor proporcional
ao salario minimo ou conveng&o coletiva ao final do més.

353

As criangas e menores de idade que residem na
propriedade sd3o estimuladas a freqlentar
regularmente as escolas. H& facilidades, como
transporte ou unidade escolar na prépria fazenda,
para que as criancas e menores de idade
freqlientem regularmente a escola. 5.17 RAS

354

Os trabalhadores devem ter o direito de organizar
livremente e negociar voluntariamente suas
condigdes de trabalho de maneira coletiva como
estabelecido pelas Convengdes 87 e 98 da OIT. A
propriedade deve ter e divulgar a politica que
garanta este direito e néo deve impedir que os
trabalhadores formem e se agreguem a sindicatos,
negociem coletivamente ou se organizem com fins
ideologicos, religiosos, politicos, econdmicos,
sociais, culturais ou por qualquer outra razdo. A
propriedade  deve periodicamente  fornecer
oportunidades para trabalhadores tomarem
decisbes relacionadas aos seus direitos e
alternativas para formar qualquer tipo de
organizag&o para negociar condigdes de trabalho.
5.12 RAS
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355

A propriedade deve consultar formalmente e
regularmente e informar aos trabalhadores em
relacdo a qualquer mudanga organizacional ou
técnica e seus impactos econdmicos, ambientais,
sociais. 5.13 RAS

3.5.6

Todos os trabalhadores e suas familias devem ter
acesso ao servico médico durante o horario de
trabalho e em caso de emergéncia. Quando a
legislagédo exigir, as propriedades devem contratar
os servicos de um médico ou enfermeira com os
equipamentos necessarios para fornecer tal
servigo. 5.16 RAS

357

A propriedade deve colocar em pratica um
programa educacional dirigido ao pessoal
administrativo e operacional (trabalhadores da
propriedade) e suas familias que compreendesse
os trés topicos: os objetivos e as exigéncias gerais
desta certificagdo, topicos relacionados a esta
norma e conceitos fundamentais de saude e de
higiene. O programa deve ser projetado para a
cultura, a lingua e o nivel educacional dos
envolvidos. 5.18 RAS

3.6

SAUDE E SEGURANGA OCUPACIONAL Sim | N&o | N/A

3.6.1

A propriedade deve identificar e analisar os tipos de
potenciais emergéncias causadas pela natureza ou
pelo homem que podem ocorrer na propriedade de
acordo com as operagdes e com o ambiente. A
propriedade deve ter um plano de resposta a
emergéncia com agdes e procedimentos para todas
as emergéncias. Todos os trabalhadores devem
estar familiarizados com as medidas de respostas
as emergéncias relacionadas a suas areas de
trabalho e responsabilidades. A propriedade deve
ter trabalhadores capacitados em primeiro socorro
disponiveis em cada turno. 6.18 RAS

3.6.2

A propriedade deve fornecer aos trabalhadores, em
todas as areas de trabalho, servigos basicos,
recursos e condigdes de trabalho necessarios para
estarem em conformidade com os objetivos do
programa de seguranga e salde e com as
exigéncias de seguranga, saude e limpeza
fornecidas pela legislagdo aplicavel e por esta
norma. A propriedade deve consultar os
trabalhadores sobre os servigos, recursos e
condigdes de trabalho oferecido e demonstrar que
eles levam em conta os resultados destas
consultas. A propriedade deve fornecer
equipamentos de protecdo individual (EPI)
necessario e exigir seu uso ao utilizar maquinas,
ferramentas e outros implementos considerados
perigosos. 6.6 RAS

3.6.3

As oficinas e as areas de estocagem dos produtos
que ndo sejam agroquimicos ou inflaméaveis devem
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ser projetadas, construidas e equipadas com a
finalidade de reduzir o risco de acidentes e os
impactos negativos a saude humana e ao
ambiente. Estas dareas devem ser utilizadas
exclusivamente para estes propositos e devem ter
sinalizagdes dentro e fora que indiquem os tipos de
substancias estocadas, o perigo que elas
apresentam e as medidas preventivas a serem
tomadas nestas areas. O projeto, a construgao e o0s
equipamentos desta infra-estrutura devem estar em
conformidade com a legislagdo aplicavel ou com os
seguintes pardmetros: 6.8 RAS

a - O piso dos corredores e das areas de estoque
deve ser bem sinalizado. Deve haver um espago
livre de, pelo menos, 30 cm entre a parede e 0s
materiais estocados.

b - A infra-estrutura deve ter prateleiras fabricadas
com materiais ndo absorventes para estocagem.

¢ - Deve haver luz natural suficiente para permitir
visibilidade durante o dia na auséncia de
eletricidade.

d - Deve haver ventilagdo natural suficiente para
prevenir o acimulo de odores e de vapores.

e - As saidas de emergéncia devem ser claramente
marcadas e desobstruidas.

As areas para estocagem e distribuicdo de
agroquimicos e de substancias inflamaveis e
toxicas devem ser projetadas, construidas e
equipadas para reduzir o risco de acidentes e os
impactos negativos na saude humana e no
ambiente. Essas é&reas devem ser usadas
exclusivamente para tais propositos; combustiveis,
e outras substancias inflamaveis ndo devem ser
estocadas juntamente com os agroquimicos. Todas
essas areas devem ter sinais legiveis a distancia de
20m para indicar os tipos de substancias
estocadas, os perigos que elas apresentam e as
medidas de precaucdo a serem tomadas nessa
area. A propriedade deve assegurar de que todas
as condigdes estdo em conformidade com a
legislagdo aplicavel ou com o0s seguintes
pardmetros: 6.9 RAS

a - O piso e as paredes devem ser lisos €
resistentes & agua;

b - Nas &reas de estocagem de agroquimicos, 0
piso deve ter 1% de inclinacdo e deve haver uma
parede de retengdo nas diferentes entradas para
prevenir vazamentos de liquidos oriundos das
areas de estocagem,;

¢ - Os tanques de combustivel e os recipientes
para substancias inflamaveis devem ser mantidos
em dareas fechadas com boa ventilagdo, com uma
parede de reten¢do e um piso liso e resistente a
agua para reter quaisquer vazamentos. A altura
das paredes deve ser calculada para reter 1,2
3.6.4 | vezes o volume dos recipientes estocados;

d - Os locais de estoque dos tanques de
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combustivel devem ter um sistema para remogao
de vazamentos e de &gua acumulada oriunda de
chuvas ou de lavagens. Todos os ralos presentes
nas areas de estocagem devem estar conectados a
um sistema de coleta e desativagéo e ter uma caixa
de inspecéo;

e - Os tanques de combustivel localizados abaixo
do nivel do solo devem ser eliminados;

f - As &reas de estocagem devem ter uma area de
carga e descarga com sistema de coleta de
vazamentos;

g - As areas de estocagem devem ter capacidade
suficiente para suportar a quantidade maxima de
produtos necessarios as atividades normais
exercidas na propriedade. Os galpdes de
estocagem devem ter uma area para estocar
recipientes vazios;

h - A altura minima dos galpdes de estocagem de
agroquimicos deve ser de 3m do piso ao telhado do
galpdo ou a laje;

i - Deve haver luz natural suficiente e as aberturas
para ventilagdo permanente janelas, exaustores ou
outras aberturas para permitir que o ar circule
liviemente, devem ser de, no minimo, 20% da area
total do piso;

j - O piso dos corredores e das areas de estocagem
no galpao deve estar claramente demarcado. Deve
haver espaco livre de, pelo menos, 30cm entre a
parede e os materiais estocados;

k - As plataformas ou prateleiras devem ser bem
rotuladas, construidas de material n&o absorvente
e devem isolar o produto do contato direto com o
piso;

| - N&o deve haver nenhum escritorio dentro de
perimetro da &rea de estocagem, exceto quando as
substancias estdo completamente separadas da
area de escritorio e uma boa ventilagédo é mantida;

A propriedade deve demonstrar que as
localizagdes das areas de estoque de combustiveis
e de agroquimicos estdo em conformidade com a
legislagéo vigente. Caso a legislacdo aplicvel ndo
exista e se o projeto, a construcio e o
gerenciamento desses galpdes nao estejam em
conformidade com algumas ou todas as exigéncias
indicadas nos Critérios 6.7 ao 6.10, os seguintes
tépicos devem ser mantidos: 6.11 RAS

a - 60m dos prédios usados por pessoas

3.6.5 . . >
diariamente (alojamento, centros de saude,
escolas, areas de recreagéo, escritorios, etc.);
b - 100m de estradas publicas;
¢ - 120m de rios, riachos e lagos;
d - 200m de pogos de agua ou nascentes usadas
para consumo humano;
e - pelo menos 50m entre galpdes de estoque de
agroquimicos e tanques de combustiveis.
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A propriedade deve ter medidas permanentes para
reduzir o risco de acidentes ou de vazamentos de
agroquimicos durante seu transporte para a
propriedade e dentro dela. Os veiculos usados para
o transporte de agroquimicos devem estar em boas
condigdes de uso, ser legalmente registrados e ter
politicas de seguro especificas para estes servicos.
As pessoas encarregadas do transporte dos
agroquimicos devem demonstrar que sabem como
fazer o ftransporte e o manuseio seguro das
substancias. Todos os agroquimicos devem ser
transportados para a propriedade em recipientes
originais e acompanhados de uma copia da Folha
de Dados sobre Seguranga do Material (MSDS -
Material Safety Data Sheet). A propriedade deve
somente transportar até as areas de produgéo a
quantidade necessaria de agroquimicos para o dia
de trabalho. Os produtos quimicos devem ser
transportados em recipientes plasticos rotulados
que serdo retornados ao galpdo de estoque apds
seu uso. O equipamento movel de aplicagdo de
agroquimico deve ser transportado vazio para a
area de aplicagédo. 6.12 RAS

3.6.6

A propriedade deve ter as medidas de seguranga
necessaria para a prote¢éo dos trabalhadores que
aplicam agroquimicos no campo. Um supervisor
deve checar, pelo menos a cada trés horas, todos
os trabalhadores que aplicam  produtos
agroquimicos de categorias | e Il de acordo com a
Organizagdo Mundial da Saude. Os trabalhadores
nao devem aplicar agroquimicos por mais que seis
horas por dia para limitar sua exposicdo aos
produtos e para minimizar o risco de acidentes.
6.14 RAS

3.6.7

3.7 | RELACOES COM A COMUNIDADE Sim | Ndo | N/A

A propriedade deve respeitar as areas e as
atividades de importancia social, cultural, bioldgica,
ambiental e religiosa das comunidades vizinhas.
7.1 RAS

3.71

A propriedade deve executar politicas e
procedimentos para consultar e considerar os
interesses das populagdes locais e grupos de
interesse da comunidade enquanto as novas obras,
areas de produgdo ou mudangas operacionais que
possam ter um impacto negativo em sua qualidade
de vida. 7.2 RAS

3.7.2

A propriedade deve executar politicas e
procedimentos para dar prioridade para a
contratagdo e capacitagdo de mao-de-obra local e
para contratar e adquirir servigos e produtos locais.
7.3RAS

3.7.3

A propriedade deve contribuir para a prote¢éo e
3.7.4 | conservagao dos recursos naturais da comunidade,
colaborar com o desenvolvimento da economia
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local e contribuir de forma justa com os custos da
infra-estrutura da comunidade escolas, estradas,
aquedutos e outras infra-estruturas de acordo com
0 nivel do uso da propriedade. 7.4 RAS
A propriedade deve colaborar com os esforgos de
educagado ambiental nos centros educativos locais,
375 assim como apoiar e colaborar com as pesquisas
" realizadas na regido com relagdo aos temas
relacionados com esta norma. 7.5 RAS
3.8 | MANEJO INTEGRADO DOS CULTIVOS Sim | Nao | N/A
A propriedade deve executar um programa de
manejo integrado de pragas, doengas e plantas
invasoras, fundamentado nos principios ecolégicos
de controle, priorizando o uso de controles fisicos,
mecanicos, culturais e bioldgicos e ao menor uso
possivel de agroquimicos. O programa deve incluir
atividades para o monitoramento de problemas de
3.8.1 | pragas. Como parte do programa, a propriedade
deve coletar e descrever a informagéo sobre as
infestagdes das pragas: datas e duracdo da
infestagdo, tipo de praga, extensdo, localizagao,
mecanismos de controle, fatores ambientais
durante a infestagdo, danos e custos estimados
dos danos e do controle. 8.1 RAS
O produtor possui Receituarios Agrondmicos 1 A propriedade deve demonstrar, mediante inventarios e
correspondentes  aos tratamentos a serem registros do uso de agroquimicos, que realiza a rotagdo e a
efetuados, com justificativa para utilizagdo de redugdo do uso de produtos quimicos na producdo dos
defensivos agricolas? (N/A impossivel) item 8.2 cultivos. O inventario de agroquimicos na propriedade deve
RAS incluir, no minimo, 0 nome do produto e seu nome genérico
para todos os produtos comprados, a data de compra e a
quantidade comprada. Para as aplicagbes no campo, a
propriedade deve registrar as seguintes informagdes:
A - O nome comercial e genérico do produto;
B — As datas de aplicagéo;
C - A identificacdo da &rea onde se realiza a aplicagdo (num
mapa ou claramente identificada por nome ou niimero do lote
ou da parcela);
3.8.2 D - O tamanho da éarea de aplicagio (em hectares ou numa
unidade de medida indicada);
E — As doses e o0s volumes totais dos produtos usados;
F — O nome da pessoa encarregada de realizar a mistura e
autorizar a aplicagéo;
G - O nome da pessoa que realiza a aplicagdo no campo;
H — A identificacdo do equipamento de aplicagéo (pulverizador
costal, avido, atomizador).
A propriedade deve manter o registro de aplicagdes por um
periodo de cinco anos. Deve-se resumir e analisar a
informacéo dos registros para poder determinar a tendéncia da
aplicagdo (diminuicdo ou aumento) dos produtos especificos
durante os Ultimos cinco anos.
A propriedade deve executar um plano para reduzir
383 | 0 USO de produtos da Categoria | e Il, segundo a
- classificagdo da Organizagdo Mundial da Saude
(OMS), e eliminar num prazo de trés anos a partir
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da certificagdo do uso dos produtos da Categoria I.
As propriedades que utilizam estes produtos devem
demonstrar que:
1) ndo existe alternativas técnica ou
economicamente viaveis para o tipo de infestagao;
2) a infestacdo teve ou teria tido consequéncias
econdmicas significativas (que ultrapassam os
limites econdmicos de danos); e, 3) se estdo
tomando medidas para substituir os produtos das
Categorias | e Il. 8.5 RAS
3.9 | MANEJO E CONSERVAGAO DO SOLO Sim | Nao | N/A
O produtor deve atentar para 0 manejo adequado
do mato utilizando métodos mecénicos, aplicacdes
em faixas ou em ruas alternadas conforme
3.9.1 | viabilidade diminuindo o uso de herbicida.
Deve a propriedade apresentar procedimento
interno de manejo e uso do solo. 9.3 RAS
310 gIIEEgiIIE)TJ%QMENTO INTEGRADO DOS sim | Ndo | N/A
N&o ha itens neste nivel.
3.11 | QUALIDADE DE BEBIDA Sim | Nao | N/A
O produtor procura cultivar variedades que 9 Deve haver uma preocupacdo com relagdo &s novas
3114 | agregam qualidade ao produto? lavouras implantadas no que se refere ao plantio de variedades
o que agregam qualidade ao produto.
O produtor procura vender seus cafés de 9 Produtor deve informar ao corretor da qualidade de seu
3112 pontuagao elevada com diferencial do prego padréo café para que 0 mesmo trabalhe de forma diferenciada dos
© " | de mercado? demais.
3.12 | COLHEITA E POS-COLHEITA Sim | Nao | N/A
S5 . ~ . - Todas as instalagbes e areas circunvizinhas devem ser
do as instalagbes e equipamentos de beneficio, itorad larmente e limpas. com medidas de controle
empacotamento e armazenamento mantidos limpos morlutorla ag regu a : pas, o do café
3.12.1 | e monitorados evitando-se focos de contaminagéo? Ro gc;a a dlm © prte\éenlré:ontamtlne?gozs 0 cta © zor pestes.
(NIA impossivel) egistros documentados de controle de pestes devem ser
mantidos.
TERMINO DO DOCUMENTO.
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