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PROGRAMA DE CERTIFICACAO CAFE DO CERRADO
CODIGO DE CONDUTA DA PROPRIEDADE PRODUTORA

INTRODUCAO

Objetivo do protocolo

Um dos objetivos do programa de certificacdo do Café do Cerrado é legalizar os cafés da regido. O CAC
marca Céfdo Cerrado, e como 6rgdo certificador atesta que o produto € legitimo, para isso é necessario que:
1 A propriedade cumpra os requisitos da Indicacdo de Procedéncia (altitude mefrom die 08l do me
municipio dentro da regido demasepgapdutora de café arabica);
1 A propriedade seja Certificada Café do Cerrad@ (oing 1,
1 O caféobtenha a Certificacdo de Produto, na qual a bebidandtinj@of® pontos na metodologia da ¢
(Associacao Americana de Cafés Especiais).

A nova versao do Codigo de Conduta da Propriedade Produtora "Café do Cerrado” é uma revisdo dc
versao2007 desenvolvido com a participacdo ativa das partes inte@msgms$ss principalmente por cafeicultc
consultores e 6rgdoadis ao Programa de Certificacdo tais como FUNDACCER, SEBRAE e FAEMG.

Sendo o principal Programa de Certificacdo de Producéo, Origem e Qualidade de cafés da regido, o (
dos membros do Comité de Normas Técnicas, procura apinmamsentergseu Codigo de Conduta buscando te
adequacdao as novas exigéncias de mercado, quanto o acesso de toda gama de produtores a certificagéo.

Portanto, essa nova versédo do Cdadigo de Conduta da Propriedade Produtora "Café de Gerrguia’garas
cultivo de café de modo responsavel e sustentavel na regido demarcada do Cerrade bliseadotandqrincipio
daRainforest Alliandeede de Agricultura Sustentavel: Nov.2005

O Programa de Certificacdo do Caéérddd® considerado o mais abrangente hoje existente, pois consiste

A Certificado de OrigeRegido Demarcada do Cerrado Mineiro

A Certificado de Qualidatetodologia da SCAA

A Certificagdo do Modelo de Prod@éigo de Conduta e Cadeia de @ustodi

Para isto, possui ainda a importante ferramenteeterébetamento, e a estrutura do CEC (Centro de Excelé
Café d&errado) para acompanhar seu desenvolvimento.

Para participar do Programa de Certificacdo ddO@af@dd, a propriedade deve obrigatoriamente pertencer
demarcada do Cerrado Mjneimeste comprovado medesgmatura do Contrato de Adesédo de Certificagcdo jL
CACCER.
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REGIAO DEMARCADA DO CERRADO MINEIRO & INDICACAO DE PROCEDENCIA

A Regido Demarcada do Cerrado Mineiro € a primeira Origem Geografica Oficial de Café do Bra:
produto queeidentifica exemplarmente é o Café do.Cerrado

A Indicacdo de Procedéncia obtida pelo CACQBR agata regido ndo sbé gracas a alta qualidade d
produzido, mas também pela unido e complementafeteatmahtassforcos e pelo forte poder de organizacac
cafeicultores do Cerrado Mineiro.

A primeira Indicacdo Gdimgrdormal para o café brasileiro, que estava em tramitacdo desde 1995, foi ¢
CACCER, em junho de 2005. O registro de indicacBes geogréficas do Instituto Nacional de Propriedade |
orgao oficial responsavel, vinculado aérididis Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior (MDIC), d& ao
0 CACCER o reconhecimento oficial da Indicacdo de Proosmt@emia ssim adenominacdo Regido do Cerra
Mineiro.

A regido tinha sido demarcada ofitalpsdo governo estadual, em 1996, com orD&R86569 que instituiu
regras para emissdo do Certicafé, o certificado de origem para os cafés de Minas Gerais, e delimitol
produtoras: CerradneirpSul de Minas, Jequitinhonha e Mast@da Minas. A regido do Cerrado compeeérates
geogr8ficas delimitadas pelos paralelos 16U 3T7dé
Tridangulo Mineiro, Alto Paranaiba e parte do Alto Sdo Franciseste. doaNmteriza por areasdltiplano, com
altitudes de 8t a 1100m, clima ameno, sujditedas de baixa intensidade e com possibilidade de producéo ¢

fina, de corpo mais acentuado.
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REGIAO DEMARCADA DO CERRADO MINEIRO: MUNICIPIOS E AREAS (km?)

Municipio Area em Km? Municipio Area em Km?

1. Abadia dos Dourados 883,17 30. Monte Alegre de Minas 2.596,3¢
2. Araguari 2.745,84 31. Monte Carmelo 1.343,7¢
3. Arapua 171,87 32. Nova Ponte 1.105,71
4. Araxa 1.166,9¢ 33. Paacatu 8.229,11
5. Bambui 1.453,99 34. Patos de Minas 3.187,53
6. Bonfinopolis de Minas 1.789,44 35. Patrocinio 2.875,01
7. Buritis 5.219,9] 36. Pedrindpolis 359,69
8. Buritizeiro 7.236,21 37. Perdizes 2.446,04
9. Campos Altos 708,84 38. Pratinha 620,95
10. Canapolis 840,91 39. Presidente Olegério 3.518,61
11. Carmo do Paranaiba 1.306,97 40. Rio Paranaiba 1.352,71
12. Cascalho Rico 368,10 41. Romaria 406,66
13. Conquista 618,349 42. Sacramento 3.070,7¢
14. Coromandel 3.310,07 43. Santauliana 726,83
15. Cérrego D" Anta 656,88 44. Santa Rosa da Serra 286,15
16. Cruzeiro da Fortaleza 187,92 45. Séo Gongalo do Abaeté 2.695,41
17. Douradoquara 315,42 46. Sao Gotardo 867,81
18. Estrela do Sul 818,67 47. Serra do Salitre 1.293,97
19. Gupiara 193,20 48. Tapira 1.182,7¢
20.Guardavior 2.063,0¢ 49. Tiros 2.094,6¢
21. Guimarania 368,67 50. Tupaciguara 1.818,14
22. Ibia 2.701,54 51. Uberaba 4.540,5]
23. Indianépolis 838,32 52. Uberlandia 4.117,3]
24 Iraide Minas 357,93 53. Wai 8.438,43
25. Joao Pinheiro 10.711,5] 54. Varjao de Minas 652,28
26. Lagamar 1.473,7] 55. Vazante 1.908,55
27. Lagoa Formosa 839,97
28. Matutina 259,01
29. Medeiros 947, 09 Area Total: 112.289,56 Km?
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CERTIFICACAO DE QUALIDADE (METODOLOGIA SCAA)

O Cerrado Mineiro adotou a Metodologia Seakkalty Coffee Association of América [Associacdo Ameri
Cafés Especiais] para a Classificacategdé&g§geciais em fungdo de convénio mantido com esta entinedizaoate

O CACCER e a SCAA mantém um convénio que as tornarrnedsidadedo que a Regido Demarcade
Cerrado Mineiro vem adotando a metodologia de classifilégdla GCeeA desde 2002, que se caracteriza em
objetramente a qualidade sensor@féda partir de dez diferentes atributos e cujo resultado é expresso em por
vai de 0 (zero) a 100 (qeentosSao considerados cafés especiais apueetém avaliacdo com resultado hénimo
80 pontos; e s«0 considerados nCaf® do Cerradoo
de nessa pontuacdo se reconhecer as caracteristicas do caféEda vistgddesse ceito, 0s primeiros juize:
brasileiros certificados pela SCAA séo de entidades vinculadas ao CACCER.

ESTRUTURA DO CODIGO DE CONDUTA

A \ersdol42009do Cdédigo de Conduta da Propriedade Pr@zhftordo Cerrawlconsiste eriOOitens de
conformidade subdivididosieascategoriasCtitérioiiticose Critériodmportantesos quais precisam ser atendid
80% da média de todos osipidge no minimo 50% de cada principio

Os itens de conformidades descrevem o que o produtor precisa fazer para evitar, eliminar ou rec

aceitaveis um risco a producédo e/ou processamento responsavel do café.

O Cadigo de Conduta veld®00%podiase nos seguintes critérios:

A Conducéo Agrondmica Responséavel, contemplando somente a utilizacdo de defensivos agric
para a cultura, segundo normativos dos paises importadores.

A Prevauitilizacdo de conceitos de Mlamejgrado de Pragas e Doengas.

A Estabelece conjunto solidario entre funcionarios, produtos, acdes e condi¢des da lavoura.

A Pleno atendimento da legislacéo trabalhista brasileira, contemplando aspectos de

seguranca e medaido trabalho, além da promocéao profissional.

APleno atendimento da legislacdo ambiental brasileira, abrangendo desde aspectos de gerenci

ambiental até preservacao e estimulo ao incremento da biodiversidade na propriedade.

O Pograma de Certificacdo do Café do Cerradoseeptdoaseu gradualismo, ou seja, o total de iten
comp8e o Codigo de Conduta da Propriedade Produtora do Café do Ceféfdaligaibéae por3 (tré9
diferentes Niveis de Qualificacdo, o fimestagio de preparagéo de cada produtor.

Portanto, s@o estabelecRip£9 Niveis de Qualificagdo de natureza progressivastilizaodwenclatura
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de segmentacdo por "Estrelas"-deade Nivel de Qualificacdo 1 (uma) Esmédmdo conjunto de itens ¢
conformidades que permite a todos os produtores indigtartaipemes o Nivel de Qualific@gfrég Estrelas.
Os itens de verificacdo de conformidade foram agrupados da seguinte forma:

PRINCIPIOS PROTOCOLO 2009 PRINCIPIOS PROTOCOLO 14/2009
1. Rastreabilidade 0 Indicaca@eografica
2. Variedades, Mudas e Plantio 1. Sistema de gestdo ambiental e social
3. Viveiros Internos e Externos 2. Conservagao de ecossistemas
4. Gestéo e Uso do Solo 3. Protecédo dala silvestre
5. Uso de Fertilizantes 4. Conservacdo dos recursos hidricos
6.  Uso de Defensivos Agricolas 5. Tratamento justo e boas condigdes de trabalho
7. Irrigagdo 6. Saude e seguranca ocupacional
8.  Colheita e Pé&plheita 7. Relagdes comamunidade
9. Qualidade de Bebida 8. Manejo integrado dos cultivos
10. Gestdo de Residuos, Reciclagem e Reutilizagao 9. Manejo e conservagdo do solo
11. Saulde, Seguranca e Hestar dogabalhadores 10. Gerenciamento Integrado dos Residuos
12. Meio Ambiene Conservagéo 11. Qualidade de Bebida
13. Gestdo Administraffimanceira 12- Colheita e p@slheita
14. Tempo de Permanéncia
15. Manutencéo de Registros elAspecao

A mascara da numeracao dos itens de conformidade segue a seguwigteé forma:

O primeir dgito € o nivel em que se encontra o item na escala de graduagéo das Estrelas.

Ex.2.1.2i Esse item esté na Estrela 2.

Ex.: 2.27 Este item representa o critérgual o item pertence, ex: n.01 corresponde a um item correstioite
Sistema de gestdo ambiental e social.

Ex.: 2.2.0 Este € o segundo item exigido dentro do grupo.

O terceiro digito significa a numeracédo em que se encontra o item dentro do grupo.

Uma vez obtida a CertificBgié do Cerrado, o produt@paz de demonstrar:

A Respeito as legislagdes nacional e internacional;

A Manutencao da confianga do consumidor na qualidade e seguranca do alimento;

A Minimizac&o dos impactos negativos no meio ambiente, conservando a natureza e a vida selvagem:;

A Reducéo deso de agrotdxicos;

A Aumento da eficiéncia do uso de recussasnat

A Responsabilidade com a salide e seguranca do trabalhador;

A Adequacio das instalacbes (galpdes, armazéns, areas de vivéncia, etc.);

A Treinamento e capacitagéo de todos os funcionasissevdedos no processo produtivo.
CACCER VERSAO REVISAO DATA APROVAGAO
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PARCERIA CACCER:. ABIC3MINUTA

O CACCERConselho das Associacbes de Cafeicultores do Cerrade AsaosBi¢Zio Brasileira da Industria de
firmam o presente Protocolo de Intencbes de @odpendcd e Comercial para a conjugacao de esforcos de seus p
certificacdo, na dire¢do de assegurar e ampliar a oferta de cafés em gréo e de produtos diferenciados de mmelim
valor agregado, para atender a crescente demaodaumidores brasileiros.

Por este Protocolo de Intenc6es de Cooperagédo Técnica e Comercial, 0 CACCER e a ABIC desenvolver:
permite e harmoniza os respectivos programas de certificacdo de café, criando uma verdadsitaliaage& i
asseguraao consumidor final produtos de origens definidas, alta qualidade, produzidos e industrializados co
social, ambiental e seguranca alimentar, caracterizando produtos com os reais conceitos de méid@eabilidade gars

O programa desenvolvidbbeEsteado nas iniciativas ja existentes de cada-enBd@@d’rograma de Qualidade do (
sob gestdo da ABIC, e o Programa de Certificacdo do Café do Cerrado, sob gestdo do CACCER, qo@nasgoce
modo a garantir todo o processo, da producdo nas Fazendas de produtores associados as Associacdes de Ca
ao café industrializado e embalado, nas industrias associadas da ABIC.

OBJETIVOS ESPECIFICOS DO PROGRAMA

O PQC Sustentavel € uma iniciativa aberta, que visa promover a sustentabilidade e a qualidade na cad:
processo agricola, passando pelo beneficiamento até o processo industrial de torracdo, moagem e embalagem.

Oenfoqueed sustentabilidade do PQC Sustent 8vel se b
ambos os programas da ONU, que objetivaaie wide sustentaveis, englobando aspectos sociais, ambientais e eco

O incentivo astentabilidade e qualidade do café em todas as fases da sua producdo é uma maneira prodt
eficaz de melhorar as condi¢cBes das pessoas que trabalham no cultivo, processamento, industrializagéo e c
aumentar a oferta dé&saom melhor qualidade ao mercado consumidor, aumentando o consumo e tornando at
lucrativa e sustentavel.

Com a adocao do PQC Sustentavel, produtores e industria podem usufruir dos seguintes beneficios:

Produtores:
- melhoriaas condicBes de comercializacdo e acesso aos mercados;

- melhoriaas suas praticas de gest@aspectosocial, ambiental e econdmico;
-demanda previs2vel de caf®s fisustent88veiso.

Industria:

- garantia de fornecimento de café verde com qualidade;
- garantia do fornecimento futuro;

- ganhos de imagem;

- melhoria nas praticas de sustentabilidade da inddstria.
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Requisitos Minimos de Sustentabilidade Exigidos na Cadeia de Producdo e Beneficiamento de Cafés Verdes

Os requisitos seguir devem ser atendidos pela empresa fornecedora do café verde a industria de torre

industria de café deve assegurar e demonstrar, por meio de documentacdo especificada em regulamento, qu
fi b | (enistdrallas marcaspsiveis de Certificagdo sao provenientes de fornecedores sustentaveis, segundo 0s cr

1.

Dimensao Social

1.1. Liberdade de Associacdo: trabalhadores e produtores tém direito de fundar, pertencer a, e ser repr
organizacao indepente, de sua livre escolha.

1.2. Liberdade de negociacéo: trabalhadores tém o direito de negociar coletivamente e o produtor cumpre ¢
trabalho vigente na regiéo.

1.3. Direito a infancia e educacdo: criancas ndo estdo envolvidas sendabghrantidos direitos reais a infa
educacao.

1.4. Contrato de trabalho: o produtor deve registrar seus funcionarios de acordo com os normativos do Minist:

1.5. Condigbes de trabalho: os trabalhadores estdo equipados com rouppsrimnetgsaRI$ de acordo com
instrucdes dos rétulos e apropriados para os riscos de saude e seguranca.

1.6. Trabalho infantil: ndo deve existir qualquer tipo de trabalho infantil na propriedade.
Dimensdo Ambiental

2.1. Agroquimicos: a propriedade sonsenpeagdutos registrados para a cultura de café, segundo normativos dc
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, sendo seu uso de acordo com 0s receituarios agronémicos c
tratamentos efetuados.

2.2. Fertilizante®s fertilizantesgénicos e quimicos devem ser adequadamente armazenados para evitar cor
recursos hidricos.

2.3. Agua: os mananciais de agua devem ser protegidos e preservados, segundo as diretrizes do Codigo Flol
ser mantida vegetagéo agololos cursos de agua e tomadas medidas de

recuperacao para situacOesodmrmes.

2.4. Biodiversidade: o desmatamento da flora nativa deve ser minimizadoseqilsataane@nimais selvagens
espécies ameagadas de extingdo. Nas atividdtieestameento em areas ndo adequadas para a lavoura do ¢
ser utilizadas arvores nativas.

2.5. Gestdo de residuos: deve existir um sistema seguro de manejo de lixo, inclusive detritos de embalager
eliminagao.
Dimensao Econdmica

3.1. Qualidade: o produtor deve possuir instrumentos para avaliar a qualidade do café verde e tomar acdes c
indicios de perda da qualidade. O produtor deve possuir e armazenar adequadamente amostras represe
café que veeu, para fins de andlise no caso de reclamacoes.
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3.2. Rastreabilidade: o produtor deve possuir registro de recolhimento do café da lavoura referente a Ultimaos
produto processe ou compre cafés de propriedades sem requisitos laad®stimtabexistir um sistem
identificacdo claro que garanta a separacéo total e identificacdo diferenciada desses produtos. O pro
fisicamente os talhdes ou glebas de sua propriedade, assim como nas tulhas e apés beneficiamento.

4. Itens ABIC

4.1. Para atender os requisitos minimos exigidos pela ABIC é necessario que o produtor seja certificado nivel

CACCER VERSAO REVISAO DATA APROVAGAO
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EQUIVALENCIA - PROTOCOLO CACCER & RAINFOREST ALLIANCE

A O protocolo Cafi® Cerradaivel Ill estrelasm equivaléncia total com o protocolo da Rainforest Allia

reconhecido pela certificadora Imaflora

PARCERIA DE COOPERACAO TECNICA ENTRE CACCER E IMAFLORA

Café do Cerradauwacia compromisso com a CertifRaif@oest Alliance

Brasil, Julho @®@1 Anunciado compromisso do CAGRHERelho das Associacbes dos Cafeicultores do Cerrado, e
congrega as Associacdes e CooperatBiagedarafé Cerrado com as Normas da Rede de Agricultura Sustentavel.

A regido conhecida como Cerrado Mineiro foi demarcada em 2005 através de um sistema de indicacdo de
semelhante ao que é feito para os vinhos europeus. Além disso, através do seu proprio sistema de certifiéaghx
Cerado garante aos compradores uma alta qualidade avaliada de acordo as normas da SCAA.

O grande valor agregado desta acdo é oferecer aos compradores internacionais de café um produto de qt
comprovada e certificado pela Rainforest. Aisgac por sua vez, garante o cultivo do café de acordo com crite
ambientais e econdmicos.

O Cerrado, além de ser um dos ecossistemas mais ricos em biodiversidade, € também um dos mais ameacgadc
mineiro, em especidia@bém uma area nobre para cultivo do café. Através da certificagdo Rainforest Alliance, 2
de Cerrado deverdo ser conservados além dos beneficios proporcionados a 15.000 trabalhadores, dentro e 180
envolvidas.

Os bedficios sécmmbientais e as oportunidades de mercado virdo por meio de uma cooperagdo técnica ¢
SEBRAE, e o sistema Café do Cerrado. O objetivo é capacitar os técnicos envolvidos do EDUCAMPO para que
de certificac@o e pa aplickas nos produtores organizados em grupos.

O Educampo é um programa do SEBRAE que busca, por meio da capacitacao gerencial e tecnoldgica de grupc
desenvolver os aspedlesgestao da propriedade, toruasnuais eficiéas e competitivos.
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CRITERIOS DE CERTIFICACAO

A contribuicdo dos itens de conformidade, segundo sua obrigatoriedade, em cada Nivel de Qualificacdo, n
14/200do Programa de Certificagdo do Café do Cerradsest@apseguir:

CONDICOES DE CERTIFICACAO
A Obter cumprimento minimo de 80% de todos os critérios aplicaveis.
A Obter um cumprimento minimo de 50% de cada principio.
A Ter Atendimento Total do ltem quanto aos critérios criticos.

Categoria de evidéncia (Nomenclatura) Pontuacéo

N&o atendimento do ligidA) Café do Cerrado
N&o conformidade maiMC) RAS

Zero pontos

Atendimento parcial do TtéAP) Café do Cerrado

~ . 0.5 pontos
N&o conformidade mén@ic) RAS
Atendimnto Total do ItefAT) Café do Cerrado
1 ponto
ConformeRAS
ObservacgéaoCafé do Cerrado e RAS 1 ponto
N&o aplicavelCafé do Cerrado e RAS N&o é incluido no célculo

QUALIFICACAO DE PROPRIEDADES

Porcentagem de cumprimento por Principio
1. Concedse a cada critério aplicavel a pontuacao respectiva.
2. Calcula a soma da pontuacdo concedida a todos os critérios aplicaveifpierne whvigenentre o
namero de critérios no fpimc
3. Multiplica por 100 para converter para um resultado percentual.
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Exemplo: Porcentagem de cumprimento por principio

Critério Evidencia Pontuagéo

7.1 NA-NC 0

7.2 AP -nc 05

7.3 AT - Conforme 1

74 Observacéao 1

75 nc 0.5
Média 3.0/5=0.6
% Cumprimento 60%

Percentual de Cumprimento Geral
A Soma dtotal de pontuaca®tddos os critérios aplicaveis;
A Divide a soma entre o nimero de critérios aplicaveis (madnos @6itérios adicionais para o cultivo)
A Multiplica por 100

Segue as tabelas conforme os niveis:

NIVEISI =Indispensavel =Importante) Estrela | Estrela Il Estrela Ill
| Im % total | Im % total | Im % total
0 Indicagao derocedéncia 1 0 100,00%| 1 1 0 | 100,00% 1 1 0 100,00%| 1
1 Sistema de gestao ambiental e social 1 4 50,00% 5 1 9 100,00%| 10 1 9 100,00%| 10
2 Conservacacedecossistemas 2 1 50,00% | 3 2 3 8333%| 5 2 4 | 100,00% 6
3 Protegéo da vida silvestre 0 1 2500% | 1 0 3 75,00% | 3 0 4 | 100,00%| 4
4 Conservagao dos recursos hidricos 0 1 11,11% | 1 2 1 33,33%| 3 2 7 100,00%| 9
5 Tratamento justo e boas condicdes de
J E 3 3 33,33% 6 3 8 61,11% 11 4 14 100,00%| 18
trabalho
6 Salde e seguranca ocupacional 1 3 21,05% | 4 1 11 | 63,16% | 12 1 18 | 100,00% 19
7 Relagﬁes com a comunidade 0 0 0,00% o 0 0 0,00% O 0 5 100,00% 5
8 Manejo integrado dos cultivos 2 1 42.86% | 3 2 1 4286% | 3 3 4 100,00%| 7
9 Manejo e conservacéo do solo 1 1 40,00% | 2 1 3 80,00% | 4 1 4 | 100,00% 5
10 Gerenciamento Integrado dos Resid
0 3 50,00% 3 0 6 100,00% 6 0 6 100,00% 6
11 Qualidade de Bebida 0 1 2500% | 1 0 2 50,00% | 2 0 4 | 100,00% 4
12- Colheita e pésolheita 1 2 5000% | 3 3 3 100,00% 6 3 3 100,00%| 6
Total 12 2 * 33 | 16 50 » 66 | 18 82 * 100
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GEO-REFERENCIAMENTO: FERRAMENTA FACILITADORA PARA ESTE CODIGO DE CONDUTA

O CACCER possui um sistema defgeenciamento, com imagens de satélites e adatenaliiiude, declividade
faces de insolacdo, solos e outros da Regido Demarcada do Cerrado Mineiro.

Este conjunto de dados geograficos permite aos produtores através de seu Nucleo Local (Associacdo
fazer mapasod controleglacionados acingaaindaobtera rastreabilidade através de um Agente de Campo, prof
capacitado, que recebe as informacdes das propriedades e as repassam para o CACCER.

Esta ferramenta € de grande valia e indispenséavel para o @redéssgde do Café do Cerrado.

Custo para o produtor: O CACCER cobra apenas a plotapamedtre em contado eatapartamento de geo

processamento agavlo numero: 55 (34) 3RBe/oue-mailmapas@cafedocerrado.org

CENTRO DE EXCELENCIA CAFE DO CERRADO (CURSOS & TREINAMENTOS)

O Centro de Exceléncia Café do Cerrado esta equipado com laboratério, uma minitorrefagéo, biblioteca
40 alunos ou visits

Podemer estudadas todas as fases de cultivo da planta, desde a escolha da melhor espécie até o trabz
venda.

Todos os trabalhadores envolvidos no processo de cultpmleln faféreinamentos e os produtdispdende
acesso a cursos de aperfeicoamento.

O projeto prevé ainda a prestacao de servicos especializados e realizagdo de eventos cientificos em pa
privado.

O Centro de Exceléndaeontribuir de forma direta pargmpdutor mineiro seja mais bem remunerado, sej

maior qualidade do produto, seja pela redugéo nos custos de producéo.

AGRADECIMENTOS
O CACCER, Conselho das Associacfes e Cooperativas dos Cafeicultores do Cerrado, agnauiesadosla
membros que ajudaram na elaboracdo do protocolo do Café,dm fdedadtornaa cafeicultura da regiéc
verdadeiramente sustentavel. Agradece também ao grande parcéi8eBBRBXESileiro de Apoio a Micro e Pequ
Empresas, queatés de seus grupos do educampo venvezcadafortalecendo o processo de certificacdo da regi
Cerrado Mineifagilitanda entrada dos produtores no processo de certificacdo e-peepararatender a qualquer tif
de mercado.

1 ABIO Associacéo Brasileira da Industria de Café
1 Agrogenius Ltda
1 CNTi Comit&le NormaBécnicado Café do Cerrado
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1 IMAFLORAInstituto de Manejo e Certificacéo Florestal e Agricola

1 IMQControl do Brasil Ltda

1 Lg Coffee Ltda

1 NuCoffee

1 SGS do Brasil Ltda

1 Savassi &fé
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NIVEL | ESTRELA )
NIVEL

PRINCIPIOS E CRITERIOS

INDICADORES

1.0

INDICACAO DE PROCEDENCIA

O produtor tem como atestar queprsymiedade
encontra dentro da regido demarcadarchdo Mineir
a mesmastd acima de 800 mettesaltitudem relaca
ao nivel do mar.

1.0.1

11 SISTEMA DE GESTAO AMBIENTAL E SOCIAL

A diretoria da propriedade deve demonstrg
compromisso com a certificacdo e com o cumprim
requisitos estipulados nestaanerma legislacéo vige
Deve conhecer e avaliar o sistema e seus progt
apoiar sua execugao com 0s recursos necdssRASs.

111

Deverseavaliar 0s possiveis impactos sociais e am
das novas obras ou atividades, tais comamsaexeas
areas de producdo ou a construcdo, a instalagao
infraestrutura ou mudancas maiores nos sisten
producéo ou de processamento. A avaliagdo dexse ¢
segundo a legislagdo vigente, ou em sua ausén
base nas metodologias taoménte reconhecidas, ante
inicio das mudancas ou das obras. Qualquer avalig
incluir procedimentos para monitorar e avaliar os
significativos identificatl6RAS

112

A propriedade deve colocar em pratica um p
educaciohgara garantir que 0s programas que com
sistema de gestéo social e ambiental sejam eficaze
aostrabalhadores e suas familias, fazendo reunid
conscientizacdo da educagdo e melbhonanua
registrando os treinamentos e reunides.

9 Os colhedores contratados passam por orientacd
cuidados de colheita, higiene, atividades seguras, u
dos equipamentos de seguranca.

9 Os funcionarios fixos e temporarios sao orientado
sistema de contratacdo e valor da ragime datas ¢
pagamento.
1 O produtor estid capacitado pswas fungoes
especialmente aplicacdo de defensivos, primeiros
combate a incéndios, operacdo de maquinas.

9 O produtor conscientiza os trabalhadores da nec
das criangas estarenuéahdo

1.1.4 | Os prestadores de servi¢os a propriedade (terceirg
assumir ndo somente o compromisso de cumpri
requisitos ambientais, sociais e trabalhistas esta
nesta norma enquanto operando dentro da propried
também paraquaisquer outras atividades ext
relacionadas. A propriedade deve ter mecanisn]
avaliar os terceiros e verificar para que cumpram
norma. A propriedade ndo deve usar 0S servi
fornecedores ou contratados que nao atendg
requists sociais, trabalhistas e ambientais destd 80
RAS

1.1.5 | Caso o produtor processe cafés de outras origen
certificagdo em sua Propriedtale cafés devem se

totalmente separados demaifAS 1.10

1 O sistema de rastreabilidadenintete a lote ndo
necessario se a propriedegttificada nao recebe pro
ndocertificado de outras fazendas.

9 O produtor possui arquivos com as notas fiscais d
de produtos certificados.

1.2

CONSERVACAOQ DE ECOSSISTEMAS

1.2.1 | Critério Citb. Todos os ecossistemas naturais exi

1 Alteracdes nas APPs estdo de apomtw deliberaca
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tanto aquaticos quanto terrestres, devem ser ide dos 6rgaos ambientais locais.
protegidos, conservados e recuperados medi 1 Os Programas de Conservacdo (plano dsté&mnas
programa de conservacdo. O programa deve Naturais)
recuperacdo dos ecossistemas naturais  Possirum cronograma com datas definidas (ano €
reforestamento das areas dentro da propriedade atividades detalhadas. Exish mecanismo para qu
sdo apropriadas para a agricultura. produtor possa demonstrar o desenvolvimento do prg
Também deve contemplar o estabeleciment f O Programa de Conservacéo dos Ecossistemas
manutencdo do sombreamento para aqueles deveinclui tambén as Areas de Preservacdo Perma
tradicionalmente sombreados e em lugares o (APPs), dando prioridade para a recomposiEsrelates
condicBes agricolasmaticas e ecologicas o perm e matas ciliares.
segundo estabelecido num maodulo de critérios e in 1 No caso da agricultura familiar, -sesiti@anos escrit
adicionais paraoltivo2. 1RAS desenvolvidos em grupo, e avaliacdes de desenvolv
cada area de forma eitgdr onde o proprietario demg
as atividades ano a ano sob orientacdo dos respon
grupo.
1 O reflorestamento se realiza com espécies nativas
1 Sao aceitaveis planos de Recuperacao (refloresta
restauracdo) de até 10 anos, com ativichdesidhs a
longo do tempo. O plano apresentado pelo prg
tecnicamente consistente e esta em execug¢do no can
1 No ano de implantagdo do projeto de adequag
vigente da primeira auditoria), existem atividac
andamento e gBspactos (agrdqucos, animais na nasce
etc.) possuem uma meta especifica para controle.
Critério critico. A propriedade deve manter a integr 1 Exisir placas informativas visando minimizar a ent
ecossistemas aquaticos ou terrestres, dentro ou estranhos que possam atear fogo ndaudanos aoy
propriedade, e ndo deve permitir sua destraltfagh ecossistemas.
12 | €omo resultado das atividades de gestdo ou pro 1 Exisr monitoramento periodiasareas deeservdegal
e propriedad@.2 RAS e APPs.
1 N&o existiéireas primarias sendo desmatas ou de
recentemente.
Deve o produtor manter protegidos todos os man 1 Nas areas ja implantadas de cultivo emaAPira
cursos doéosgua de sSua aplicacao de agroquimicos.
continuas de vegetagdo nativa conforme metrage| | Existe um programa de arborizeagiia nas areas
estipulada por Lei Federal. implantadas.
123 | ASs propriedades ndo devem alterar os cursos na 1 Existe um plano de substituigdo do cultivo per
agua para criar novos canais de drenagem ou irriga espéciesativas.
areas onde ja esta implantada de cultivo em APP
aplicar agroguimicos e deveer um plano de ditbigao
do café por espécies natd@RAS
1.3 PROTECAO DA VIDA SILVESTRE
Deve existir meio de protegdo para espécies ame
extingdo e em extingdo, incluindo medidas adequ
1.3.1 | proibir a caca, captura, extragdo ou 0 comércio
fauna3.3 RAS
14 CONSERVACAO DOS RECURSOS HIDRICOS
Toda fonte de &agua superficial ou subterranea € T Existem evidéncias de que a proprledade. ni
. : . L processos de outorga para o uso de agua (especialm
pela propriedade para fins agricolas, doméstico propriedades que utilizam irrigaco e para os que
deve contar com as concessoes ¢ ;
141 proce_ssz}mento, . . café descascado).
permissdes outorgadas pelas autoridades legais A iedadate inicial
corespondente ambiertaIRAS 1 As propriedadetevem teiniciao seus processos
Licenciamento Ambiental.
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15 TRATAMENTO JUSTO E BOAS CONDICOES DE
' TRABALHO
O produtodeve torna obrigatério que todos 0s 1 Todos osrdbalhadores possuem contratos de trl
funcionarios sejam registrados para a execugéao de estdo registrados legalmente.
1.5.1 | em sua propriedablé RAS 1 Manter os livros de registros disponiveis na propri
na contabilidade
Critério Critico. A propriedade nao deve permitir ne 1 Motive raciais, cor, sexo, idade, religido, proce
de discriminac&® RAS social, tendéncias politicaacionalidagdefiliacdes co
sindicatos, orientacdo sexual, estado civil ou quaisq
motivos indicadgsela legislacdo aplicavel incluind
152 Convencgdes 100 e 111 dh @esta norma. A propriec

o deve oferecer pagamento igual, oportunidades de c3
e de promocao a todos os tamtmaks. A propriedade
deve influenciar nas convic¢des culturais, social, re
politicas ddsabalhadores

A propedade deve ter politicas e procedimen 1 A lei ndo permite o anuncio de uma lista de sé
pagamento que garantam o0 pagamento integ nomes dos trabalhadores.
trabalhadores nas datas e de acordo ao contrato de 1 A politica de cargos e salarios é clara e os salarios
O pagamento deve ocorrer no local de trabalho o acordo com afiingdes especificas (trabalhadores
de outros mecanismos acordados com taabak servigo gerais e demais modalidades: tratorista, apl
propriedade deve fornecer ao trabalhador uma e defensivos).
compreensiva e detalhada do salario pago e de ¢  Considerae a legislacéo respectiva, por exemplo,
outras deducdes feitas, permitindo que o trabalha PCMSO
nos casos onde sejam per_cebidas discrepang 1 Existe pagamento de adicionais de insalubridade ¢
propriedades com dez ou emajsregados permanen com a legislagéo aplicavel (ver excegéo previstana N
de periodo integral ou parcial, devem manter uma 1 Registro de horas trabalhadas (normais e extras).
atualizada e uma descricdo das atividades realiz de Horas pode existir somente se houver um aco
cada empregado contendo as seguintes informal empresa e sindicats giabalhadores.
quais os empregados devem ter acesso): ,  Existe um plano de carreira e uma Politica transp
a - Nome dos trabalhadporewdmero de carteida RH.

153 ldentldao_IeNnamonal € funcao. L 9 Os trabalhadores estdo cientes da atividade e f
b- Descri¢cdo do trabalho e salario competgostoao remuneracao
¢ - Salario minimo estabelecido pelo governo de ac '
o tipo de atividia desenvolvida.
d - Horas de trabalho semanal estabelecidaseige
aplicaveis ao tipo de trabalho e uma comparaca
numero de horasadstlecida para cada trabalhador.
e - Exigéncia do trabalho, por exemplaitasfa €
habilidades especiais.
f- Datas do pagamento.
g- Pagamento bruto por horas normais.
h- Pagamento bruto por horas extras.
i- Pagamenttotal (normal e horas extras).
j - Deducdes legais e outrasuglizes acordadas c
trabalhador.
k- Pagamento liqui@id.- RAS
CritéricCritical Todas as questfes trabalhistéSode 1 A legislacdo é aplicada. O empreendimento ¢
acordo com os regulamentos locais eisacion relac trabalhale adolescentesm menos de 16 ameosestringg
a idade dos trabalbesb e as condicBes de trab@hia atividades de quem tem entre 16 e 18 an@seAalithén

154 impossivel). a Convencéo 182 da OIT.

- 5.8 RAS 1 Adolescentes com menos de 16 anos ndo trabalh
produtores familiares, adsaitque criancas e adolesce
possam acompanhar os pais nas atividades de cam
intuito educacional, sem prejuizo as atieslznlases e d

CACCER VERSAO REVISAO DATA APROVAGAO
Av. Rui Barbosa n°. 280, sal&4dleria Joaquim Constantiatrocinio MGi BRASIL 3874800
Phone: ++55.34.3831. 2096 ++55.34.3831.4238 14.0/2009 00 12/02/2009 CNT

info@cafedocerrado/avayw.cafedocerrado.org

Pagina 16de 37




P&

CERTIFICACAO DO CAFE DO CERRADO

CAFE DO
CEARADO

NORMA CAFE DO CERRADO 8 Indicacéo de Procedéncia

salde.

1 Existe uma lista de trabalhadores na faixa de 16 &
A empresa monitora estes trabalhadores.

9 As atividades realizadas por estes trabalhadores
acordo com a legislacéo aplicavel.

1 Os jovens aprenek trabalham de acasldeis.

9 No caso da agricultura familiar, os filhos dos proy
parceiros agricolas (meeiros), acompanham as ativ
propriedade, (em atividades ndo perigosas) de mang
fregiiéncia escolar ndo é afetada dando prioridade a ¢

Critério Critie®@ualquer tipo de trabalho forcado é p
inclusive trabalhar sobre regime de prisdo involu
acordo com as Convencdes 29 e 105 da OIT e cq
nacionais. A propriedade néo deve reter parcialme
totalmente @krio, nem os beneficios ou qualquer
adquiridos ou estipulados por lei, ou qualquer d
dos trabalhadores, para doca trabalhar ou perman
na propriedade ou como uma acao corretiva. A pr
ndo usa extorsdo, débito, ameacabusos sexuais,
ainda outra medida psicologica ou fisica para f
trabalhadores a realizarem seus trabalhos na pro
0ou como uma agao corredi@RAS

1.55

A propriedade e seus supervisores ndo devem
abusar sexualmente ealizar outros tipos de mal
verbal, fisico, psicolégico aos trabalhadores por
motivo. A propriedade deve encorajar o tra
respeitavel dos trabalhadores e ter um mecanism
para agir em relagdo as reclamacgfes dos mauslirg
RAS

156

1.6 SAUDE E SEGURANCA OCUPACIONAL

1.6.1 | A propriedade deve estocar agroquimicos de
minimizar os impactos negativos na saude humg
ambiente. A propriedade estoca somente a quant
agroquimicos necessaria para atender as ages i
curto prazo. Estes produtos estdo separados de ag
seu potencial biocida, classe toxicolégica e formuls
eles ndo podem ser estocados diretamente no pig
entrar em contato com materiais absorventes. Uma
Dados (bula) s® a Seguranca do Material (MS
Material Safety Data Sheet) do produto quimico
deve ser mantida no galpdo de estocigdos 09
recipientes de agroquimicos devem ser lavados tr
antes de descalté ou de elimiws ao fabricantdplice
lavagem)Todos os recipientes de agroquimicos
manter seus rétulos originais. A propriedade deve
para retornar ao fabricante 0s agroquimicos d
proibidos, vencidos ou ilegalmente registrados,
agroquimicos que tiveraas $izencas canceladaaso o
fabricante ndo os aceite, a propriedade deve
alternativas seguras para eHosrtal0 RAS

9 Depodsito para armazenagem de defensivos agi
adequado, ou seja, possuem local coberto, de acess
pessoa ndo habilitadas e animais, estd o local ide
com devidos sinais de alerta.

1.6.2 | Critério Criticd A propriedade deve fornecer
trabalhadores (inclusive subcontrados) em todas a
trabalho, condi¢cbes para que as atividades est
conformidade com programa de salde e segh

propriedade deve consultar os trabalhadores sobr
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servicos e condic@derecidos demonstrajue levam e
consideracdo os resultados dessas consultas. A pr
deve fornecer EPIs e maaterfichas de controle
entrega e lavagem dos mesmos para serem su
guando findar sua vida util, e exigir que o seu uso
atividade se faz necesséario. Todos os trabalhad
entram em contato com agroquimidasjvaqueles qu
limpam ou lavam roupas e equipamentos qu
expostos aos agroquimicos devem usérlERISS

Os intervalos de caréncia, permitidos para a

primeira colheita, apds a aplicacdo de defensivos
sdo respeitados e os intervalosetidrada recomenda
apo6s a aplicacéo de defers agricolas sdo respeitadd
(N/A impossivel) itefs RAS

1 O acesso a estas areas deve ser prevenido ati
sinais de aviso com simbolos ou outras indica
seguranca.

1 Os trabalhadores sabenmegpeitam os intervalos
entrada restrita e os periodos de quarentena-etheips
estipulados na Folha de Dados sobre Seguranca do |
9 Para produtos que ndo tém periodos de entrada r
Folha de Dados sobre Seguranca do Materiglirtes

16.3 intervalos de entrada restrita devem ser aplicados:
a6 Produtos de categorias lllemi 4 e 12 horas.
b Produtos de categorentte 24 e 48 horas.
¢ Produtos de categogatte 48 e 72 horas.
Quando dois produtos com intervalosatieastringida
de aplicacdo prélheita diferentes sdo usados ao n|
tempo, o maior intervalo e os procedimentos de qu
mais severos devem ser aplicados.
A propriedade deve ter equipamento necessario
apara prevenir e rasper a diferentes tipos
emergéncias identificadas no plano de respd
emergéncias. Deve haver equipamentos para
16.4 | Socorro nas instalacbes permanentes da proprieda

de primeiro socorro disponivel aos trabalhadores d
Deve havahuveiros, lavatério para olhos e um lava
pia nas areas de estocagem de produtos quimicog
agroquimicos sdo misturados e distribiBiRAS

1.7 RELACOES COM A COMUNIDADE

Naohaitensnestenivel

1.8 MANEJO INTEGRADO DOS CULTIVOS

1.8.1 | A propriedade deve implementar e ter um equi
necessério para fazer a mistura e a aplicaq
agroquimicos, assim como, a manutenc¢édo, a calib
conserto do equipamento de aplicagdo com o fim ¢
ao minimo os desperdi@os aplicacdo excessiva
propriedade deve designar as pessoas responsé
que recebam capacitagdo para executar

procedimentds3 RAS

1.8.2 | Critério Criti¢oO produtor utiliza produtos registrad
a cultura de café, segundo neomatio Ministério
Agricultura, Pecuaria e AbastecirfiéAtampossivel)
N&o é permitido o uso das seguintes substancias
ou bioldgicas nas propriedades certificadas:

a. Substancias biolégicas ou orgénicas nao re
legalmente no pais;
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b. Agroquimicos que nao estdo legalmente regist
pais;

c. Agroquimicos proibidos pela Agéncia de
Ambiental (EPA) dos Estados Unidos da Améric
Unido Européia (Diario Oficial das Comunidades E
d. Substancias identificadasddontaminantes Orga
Persistentes (POP) do Convénio de Est
(www.chemnep.ch/pops/default.html);
e. Agroquimicos que se incluem no Anexo Il do Co
Rotterdam para ser proibidos ou severamente sis
Programa de Consentimento Informado Prévi
Infromed Consent ou PIC) do Programa Ambie
Nacbes Unidasww.pic.int

f. Brometo de metila, paraquat e alglic&A4S.

1.8.3 | Critério Critico. A mpiedade deve tomar medidas
evitar introduzir, cultivar ou processar trdtigggnic
Quando se introduzem acidentalmente
transgénicos vindos de areas vizinhas nos cultivo
propriedade certificada, a propriedade deve dese
executar um plano para isolar os cultivos e forn
relatério de acompanhamento para cumprir
requisitos deste critéi®RAS.

1.9 MANEJO E CONSERVACAO DO SOLO

A propriedade deve promover 0 uso de areas de
com vegetacdpatural ou plantada com o objetiy
recuperar a fertilidade natural dos solos, assim cg
romper com os ciclos das pragas presentes. A prq
deve contar com um plano que indique 0s mecanisf
praticas de descanso (plantagcdo, regenesatigéd, €
outras) e os tempos. Estas areas devem estar ide
no campo e em um mapa da propriedade. Nao € p
queima para preparar os terreddsAS

191

Critério Critico. As novas areas de producdo dev
localizadas somentequelas terras que aprese
condicdes de clima, solos e topografia adequadal
intensidade da producdo agricola planeja
estabelecimento de novas areas de producédo
embasar em estudos de capacidade e uso do
demonstrem a capada@rodutiva em longo prazo.
permitido o corte da floresta natural ou a queim
preparo de novas areas de prodUgBAS

1.9.2

1.10 GERENCIAMENTO INTEGRADO DOS RESIDUOS

A propriedade deve ter um programa de manejo intg
residos para os produtos residuarios basead
conceitos de reducdouse e reciclagem, bem c
recusar produtos que apresentam impactos negati
ou potenciais no ambiente ou na saude humana. C
1.10.1 | deste programa, as fontes e os tipos deselsidem s¢
identificados e a quantidade (peso ou volume)
estimada. As atividades do programa de manejo
de residuos devem estar em acordo com o0s tip
guantidades de residuos gerados.

Consultar a agina do Café do Cerradb

9 O produtor prioriza itenair residuos quando possivel.
9 Os residuos orgénicos sdo cxiagms ou retornam p
lavoura.

1 Os residuos como pléastico, vidros, latas, metais
séo peferencialmente alas para centros de reciclage
i Os aterros sao construidos de maneira que nao
problemaambientais.
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www.cafedocerrado i RAS
As areas seipérmanentes de depdsito de residu
propriedade devem ser projetadas e gerenciada
intuito deeduzir os riscos de contaminagdo ambien
danificar a saude humana. Sua localizacdo deve
acordo com as leis aplicaveis respeitamgodistancia
da casas e de outras areas de atividade humana,

1102 fon'ges de_égua e areas de conser\mﬁopriedade de

77 | ter identificado as areas e os projetos que séo tecr

adequados para depésito final ou para o processal
residuo tanto organico quanto inorganico atrawdss
avaliacddas caracteristicas locais, do volume e do
residuo a ser eliminado ou tratado se psé&nciais
impactod0.3 RAS

Existir sistema de recolhimento de lixo, mante
ambiente de trabalho limpaverlocal especifico

1.10.3 | adequado para depésito de lixo e entNIMosnpossive
10.5 RAS

111 QUALIDADE DE BEBIDA
O produtateveter conhecimento da metodologia de O produtor deve ter conhecimento da metodolog

1111 de bebida segundo padrdes SCAA (Associacdo A atravé; do conhecimento d'at.u@gim que garar

=77 | deCafé£specia)s classificagdo como cafés especiais.

O produtodeveter conhecimento da qualidade do 1 O produtor deve procurar ter o conhecimento de
produzido em sua propriedadea agregar qualidade da bebida de seu café adquirida pela amostra env
produto final, o produtor possui controle dagencee prova, através dos respectivos laudos desta bebidé

1112 graos verdes para iécio ao processo de colheita. devidas pontuagdes.

A 1 O produtor deve possuir untrae documentado
percentual de grdos verdes antes de entrar na ar
colhido.

1.12 COLHEITA E POS-COLHEITA

Havera realizacdo da separacéo fisica dos cafés col i Os cafés cerejas que cairam no solo ou tiveran
pano dos de varricdo nos psosesgle pasolheita, com outras fontes de contaminacao por fungos néao ¢
produtormaném os cafés refugados proveniente processados conjuntamente com o0ss oaithidos
limpezas e desperdicios devidamente armaze diretamente da planta. A Fazenda deve poss
identificados procedimento que descreva como é efetuado o mane

1.12.1 : - . .

depois de colhido visando manter a qualidade do pro
i Cafés refugados e matéria residual deve
armazenados e identificados eam pega tanto designad
onde serdo processados posteriormente.

O produtor mantém as instalagbes de processan

café na pésolheita (terreiros, maquinarias, armaz . .

. - . 1 Deve demonstrar quanténuma limpeza constante
equipamentos limpos e em dia com a manuteng - i
) R setores, maquinarios e equipamentos.

1.12.2 | evitar a contaminacdpor fungos, pragas ou de .
produtos quimicos e os lotes de café beneficig T O produtor deve separarosﬂﬁezafe que apresenta
qualquer problema s&o separados e identificados qgualquer problema de contaminacéo e/ou qualidade.
O processamento do café colhido no pano 1 O café deve ser processado e/ou esparramado ¢
colheitadeira é feito no mesmo dia, a estrutura de no méaximo 12 horas depois de colhido.

1.12.3 | tem capacidade para dar vazdo a produgdo de f Deve o produtor atentar para ndo deixar o caf
produtor tentonhecimento e procura se adeagl colhido amontoado em teseinoegas ou em sacos
solicita-»es doonGuia d evitar fermentacdes indesejaveis.
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1 A propriedade deve ter capacidade para dar
producédo aos cafés do terreiro (no minimo 1m2 paral
sacos de producéo anual).

9 Deve o produtor procurar consultar e/ou trabalhar
orientacbes doBa dec a f ®s eCAQPGER | ai s

NIVEL Il ESTRELA

PRINCIPIOS E CRITERIOS

INDICADORES

2.0

INDICACAO DE PROCEDENCIA

Nao hé itens neste nivel.

2.1

SISTEMA DE GESTAO AMBIENTAL E SOCIAL

2.1.1

A propriedade deve ter ustersia de gestdo socig
ambiental que contenha as politicas, os program
procedimentos necessarios para cumprir com esta
com a respectiva legislacéo nadiariAS

2.1.2

A propriedade executa atividades permanentes ol
prazo p@ cumprir com esta norma mediante
programas. Os programas do sistema de gestdo
ambiental devem consistir dos seguintes compb2e
RAS

a- Objetivos e metas de curto, médio e longo prazo
b - Uma lista das atividades a serem cordemidzndd
programa e um cronograma ou plano que indique g
qual eles serdo executados.

¢ - A identificac@o das pessoas responsaveis pela ¢
das atividades.

d - As politicas e procedimentos necessarios pard
tanto a execucdo eficaz detvzidades quanto
cumprimento com a horma.

e-Mapas que identifiguem os projetos;estinfrara e a
areas especiais (de conservacdo e de pr
relacionadas com as atividades indicadas ou
requisitos desta norma.

f - Os registros necessar para demonstrar ¢
funcionamento adequado.

2.1.3

Os objetivos e um resumo do sistema de gestédo
ambiental e seus programas devem estar dispg
serem divulgados aos trabalhaddrBs.S

2.14

A propriedade deve conservar eninstalacoes ou €
seus respectivos escritérios  administrativos,
documentacao e registros criados para o sistema (
social e ambiental durante um periodo minimo de {
assim como aqueles que comprovem 0 cumprimg
esta norma, salgagando uma norma indica outro p€
Estes documentos devem estar facilmente disponi
0S responsaveis em executar os diferentes prog
atividades do sistema de gestao social e arhbiRA&I.

2.15

A propriedade deve contar com csspos de decis§
monitoramento e analise necessarios, inclusiy
reclamacdes de seus trabalhadores ou de outros ¢
pessoas, para avaliar o funcionamento do sistema

social e ambiental, o cumprimento com a legislaca
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e com estaorma. Os resultados destes processos
ser registrados e incorporados ao sistema de gestd
ambiental mediante um plano e um progra
melhoramento contin@. programa de melhoram
continuo deve incluir as agBes corretivas necessd
remediar as situacdes de cumprimento e 0s me
para determinar se as acfes estdo sendo executq
elas resultam efetivamente nas melhorias ou
ajustanse para produzir melhorias como result@d
RAS

2.2

CONSERVACAO DE ECOSSISTEMAS

221

Sao permitidos o corte, a extracdo ou a colheita d
assim como de plantas ou de outros produtos flore
madeireiros, sempre quando a propriedade contan
plano de manejo sustentavel aprovado pelas reg
autoridades eéom as permissdes exigidas pela leg
vigente. Na auséncia de legislacédo, o plano dever
elaborado por um profissional competente no asst
se permitird a extracdo de plantas de espécies an
ou em perigo de extingdo e nem dicaght dé
propriedades que tenham apresentado areas deg
durante os ultimos dois anos a partir do primeiro
de contato para efeito de certifi@LaAS

22.2

Ha instrucdes claras a todos os trabalhadorescada
distéacia minienpara aplicacgao feetilizantes defensivo
dos ecossistemas da propriedade.disgaciaminima
deve ser decinco metrofuando seaplicadefensivo
nessas areas sao tomadas algumas precaucdgmg
exemplose os bicos de pulverizacdo sdodteche
bordadura. Indicadopee demonstram que existe
estrada oucarreador entre o cultivoase areas dé
conservagdo também servem como aplicacdo n2ste
RAS

1 Os bicos de pulverizacdo sdo fechados qua
aplicago na bordadura.

i Existe umastrada ou carreador eatmiltivo e area
conservacgao.

2.3

PROTECAO DA VIDA SILVESTRE

23.1

Devese proteger e recuperar 0S ecossistemal
constituem um habitat para a vida silvestre que
propriedade ou que ai transita durante su@omigl
propriedade toma medidas especiais para prot
espécies ameagadas ou em perigo de eXaiRyED.

2.3.2

O produtor deve manter um inventario dos animais
mantidos em cativeiro dentro da propriedade e
politicas e procedimos para regulamentar e reduz
impacto. Ndo se deve permitir a manutengéo de
ameacadas ou em perigo de extingdo em GatiRéigo.

24

CONSERVACAO DOS RECURSOS HIDRICOS
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Crlterlp Crltlcp - A prqpngdadg nao q§ve desca[ Pardmetros de qualidade de Valor
depositar as aguas residuarias industriais ou domé| Agua
corpos naturais de agua sem demonstrar que t
cumprem com 0s requisitos legais e que suas cara Demanda bioquimico oxigénio | Menor que 50 mg;
fisicas e bioquimicas ndo degradam a qualidade (DBO)

2.4.1 | receptor de agua. Naémesa dos requisitos legais Sdlidos suspensos totais Menor que 50 mg;
aguas lancadas devem cumprir com 0S S pH Entre 6,0 € 9,0
parametros minimos: o ) Graxas e Oleos Menor que 30 mg;

- E prq|b|do misturar dguas residuarias com &g Coliformes fecais Ausentes
contaminadas para descarga no ambieRAS

Critério Critico. A propriedade ndo deve deposita

sélido orgénico ou inoig@Atais como dejetos domé

ou industriais, produtos rejeitados, escombros,

2.4.2 | pedras de escavacdes, lixo proveniente de limpeza
entre outros materiais em corpos dd.AdAS

25 TRATAMENTO JUSTO E BOAS CONDICOES DE

' TRABALHO

E mantida agua potavel disponivel nos locaiggde

devidamente acondicionada.

5.15RAS . ~ - o
1 As propriedades nao familiares que obtém agua a
suas proprias fontes (dgua ndo fornecida por a
gerencidos por terceiros) devem ter um monitor
periédico da agua potavel e um programa de analise
a. ldentificagcéo das foneedglia no mapa e na propried
b. Conduta e procedimentos para margmtdtecdo di
fontes de agua.
c. Procedimis de amostragens e locais e fieg s
amostragens.
d. Andlises conduzidas por laboratérios leg
reconheciddcertificados ou autorizados).
e. Registros dos resultados dos ultimos trés anos ou
0 processo de certificacéo foi iniciado.
f. Analise adicional deve ser exigida para asae
qualidade quando existir a evidéncia de contaminag

25.1 ou indireta (exemplo, erosdo) das aguas superf

subterraneas.

Parametro Valor do EPA

Coliformes fecais Zero

Residuos de cloro ou | 0,2 a0,5mg/L

outros desinfetantes para

tratamento

Nitratos 10 mg/L como Nitrato

PH 6,5a8,5

Sédio 20mg/L

Sulfatos 250 ml/L

Turbidez Menor ou igual a 5 UTN
Unidades de turbid
refolométrica

A propriedade deve ter uma conduta social(@sdigr

252 ;

de conduta) que declare seu compromisso de conf
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com as leis trabalhistas e com os acordos interr
indicados nesta norma. O cdodigo de conduta dev
os direitos e as responsabilidades do pessoal adm|
e dos trabalha@s, com énfase nos aspectos trabal
nas condi¢des de vida, nos servigos bésicos, na sg
seguranca ocupacionais, nas oportunidades de cal
e nas relages com a comunidade. O cédigo de
deve ser aprovado pela diretoria da pagriesbs
divulgad e estar completamente cigmte todose
disponivel paoa trabalhadores da propriedddeAS

253

Os horarios de trabalho, os periodos de descanso
jornada diaria, o nimero de dias de férias remune
ano, os di&ade descanso devem cumprir com a leg
trabalhista vigente e com as condi¢des rdgsnTdas
seqguir5.6 RAS

a - Niumero maximo de horas trabalhadas por sem
deve exceder 48 horas.

b - Trabalhadores devem ter, no minimo, 24
consecutas de descanso (um dia) para cada se
consecutivos trabalhados.

¢ - Todos os trabalhadores devem ter o direito d
anuais remuneradas. Para locais onde néo exista |
aceitese um minimo de um dia para cada més tra
(12 dias ou Zmianas por ano) ou o equivalente p
trabalhadores que executam suas fungdes em meig
d - Estes direitos e beneficios devem se tornar pub)|
tralalhadores e sencluidos em qualquer contrat
trabalho ou acordo coletivo.

254

Todh horaextra deve ser opcioapropriedade deve
politicas e procedimentos relacionados as exigé
atribuicbes de horas extras que estejam em conf
com as leis trabalhistas vigentes; estas poli
procedimentos devem se tornar pudtisdrabalhador|
no momento em que eles forem contratados. As ho
nao devem exceder 12 horas por semana. Elas d
pagas a uma taxa mais alta que as horas nor
trabalho. Quando as leis trabalhistas vigentes p¢g
esta norma peite um periodo de excecao durante o
maximo de 60 horas (48 horas normais mais 1
extras) por semana possa ser excedido durg
atividades sazonais ou devido as circunstanei
previstagjescritaa seguifs.7 - RAS

a - Os trabalhadarelevem ter, pelo menos, um d
descanso (24 horas consecutivas) para cada S
trabalhados consecutivamente.

b - A propriedade deve documentar o numero d
trabalhadas (regular ou extra) por dia e as at
exercidas por cada trabalhador.

c - A propriedade deve demonstrar, através de
comparativa dos registros dos acidentes e das hof
trabalhadas durante o periodo de excec¢do, que
extras ndo conduzem a uma taxa maior de acide
comparacao com os periodos natenaabalho.

d - O periodo de excecao nao deve exceder duas
consecutivas de trabalho ou seis semanas num pg
dois meses. A média das horas trabalhadas por se
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deve exceder 60 horas como calculada durante ur
de oito semanasecando pelo primeiro dia do perig
excegao.

e- N&o mais que dois periodos de excegdo sdo per
cada ano.

f - Os trabalhadores ndo sao permitidos trabalhar
que 12 horas por dia.

g - No caso de um evento-p@visto que forca
trabalhamt a executar suas fun¢Bes por mais horag
permitido por esta norma ou pelas leis trabalhistas
a propriedade deve documentar as circunstanci
acles a serem tomadas para evitar sua repeticdo n
h - No caso de um evento ciclae, como picos
producéo ou de safra, a propriedade deve aprese
andlise que indique que o custo da contratacéo
mais trabalhadores durante este periodo tem um
negativo na sustentabilidade econémica da proprieq

Quado as leis aplicaveis permitirem, as criarn
adolescentes com idades entre 12 e 14 anos
trabalhar periodo parcial nas propriedades familig
eles sejam membros da familia ou vizinhos|
comunidade onde os jovens tém tradicionalmerae
no trabalho agricola. A jornada entre escola, trar
trabalho ndo devem exceder 10 horas durante
escolares ou 8 horas durante dias sem escola, e

interferir com as oportunidades de educagdo. As

condigdes devem ser cumpldRAS

a - Estes trabalhadores tém o direito de descansar
cada seis dias de trabalho e de periodos de d
durante o trabalho diario igual ou mais freqiienten
os trabalhadores contratados.

b- Eles ndo devem fazer parte daletdtoa contratada.
c-Eles ndo devem trabalhar a noite.

d - Eles ndo devem manusear ou aplicar produtos

ou estarem em areas onde esses produtos estd
2.5.5 | aplicados.

e - Eles ndo devem carregar peso excessivo e nen
trabalhos que exijam msfofisico improprio para 9
idades.

f - Eles ndo devem trabalhar em locais ingremes (
50% de inclinagdo) ou em locais altos (escadas,
telhados, torres ou locais semelhantes).

g - Eles ndo devem operar ou estar préximos a n
pesads.

h - Eles ndo devem fazer parte de qualquer tipo de
gue possa afetar sua salide ou seguranca.

i - Eles devem ter capacitacéo periddica para o tral
fazem.

j - Eles devem estar sob supervisdo de um
responsavel para garantir que celegpreendam cor
executar seu trabalho com seguranca.

k - O transporte deve ser fornecido quando os trabg
tiverem que viajar no escuro ou em condicdes
coloquem em risco.

2.6 SAUDE E SEGURANCA OCUPACIONAL

A propriedade deve termpuograma de salde e segur

2.6.1 ' . S - o .
cujo objetivo principal é identificar e minimizar ou e
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riscos ocupacionais dos trabalhadores. O programg
politicas, procedimentos, pessoal e recursos ne
para alcancar seus objetivos; deve tambgnr com
legislagdo nacional aplicavel e com esta norm
conhecido e compreendido pelos trabalhador
trabalhadores devem participar da revisdo das poli
procedimentos e de outras atividades indicadas no
para assegurar suafoomidade. Dege estabelecer ur
comissédo da saude ocupacional nas propriedades
ou mais trabalhadores permanentes na area de pr|
processamento. Exége um procedimento escrito
selecionar os membros da comissado, esderagistra
as reunides e as acfes executadas pela comissao.
PPRA E PCMS@®.1 RAS
A propriedade deve ter um programa de cap
continuo e permanente para educar os trabalhag 1 Em propriedades com dea mais trabalhado
como realizar seu trabalho corretamente e em se permanentes nas areas de producdo e de processa
especialmentemerelacdo a manipulagdo das maqu propriedade deve manter registros escritos de cada
2.6.2 | dos equipamentos agricolas. Os trabalhadores de¢ capacitacao incluindo seus objetivos, os temas tra
informados com relacdo aos requisitos da capag trabalhadores (ou o cargo) que devem participarald
devem ter sido capacitados antes de iniciar seu tré utilizado, a frequéncia, a duragéo e uma lista de parti
propriedadé.2 RAS
2.6.3 |Todos os trabalhadores que aplicam, marn 1 O produtor familiar participa de treinamentos of
transportam ou entram em contato com agroquii pela cooperativa ou 6rgdo publico e possutificad
outras substancias quimicas devem ser capacitad emitido pelos 6rgdos competentes.
experiéncia comprovadar pmeio de cursos e f Treinamentos mais importantes para agricultores f
treinamentos especificos para defensivos a@rérute) aplicacédo de defensiwss; correto de EPIs; boas prétic
eles os principais séo: Aplicacéo de defensivos; Us producadanang) integrado de pragas e doehggsda dé
de EPIs; Manejo integrado de pragas; Brigada de | incéndio, primeiros sasorr
Primeiros SocorroQs trabalhadores contratados f No campo, h& evidéncia de que o produtor fami
orientados quantas normas internas da propried trabalhadores utilizam corretamente os EPIs.
manejo de residuos, principio de certificacéo, & 1 Os produtores familiares e trabalhadores conhg
ambiental, estes treinamentos tem que ser docu riscos da aplicagéo sem EPIs.
(conteudo, horas) efatividade destes treinamentos 1 Existem orientacdes no inicio da contratago.
ser acompanhada campaoAvaliarambém se as roup 1 Treinamentos mais ireydes para trabalhadd
usadas na aplicacdo de defensivos estdo sendo lay contratados: trainento para uso de ERkguranca
areas projetadas para tal fungdo e nunca nas cg emergéncia no campo; aplicagdo de defensivos;
trabalhadore&3 RAS contrancéndio; educacdo @mtal (tratamento de residl
principios da certificag@® treinamentos sdo documen
(conteudo, horas) e se acompanha a efetivida
treinamentos no campo.
A NR 31 é aplica@@rimeiros socorros / CIRgli¢acdo d
agrogquimicos).
Os trabalhadores que conduzem as atividades ide|
como sendo perigosas ou de risca patale descrito
programa de seguranca e saude ocupacional, ou
que exigem habilidades especiais, tais como, mani
aplicacdo de agroquimicos, carregamento de
2.6.4 | pesadas ou uso de maquinas ou equipamentos &
devem receber uneckup médico pelo menos uma vé
ano para garantir as capacidades fisica e men
desempenhar tal trabalho. Os trabalhadores de
acesso aos resultados de seus exames riddieds.
2.6.5 | Os funcionarios que aplicam ou manuseiam ode 1 Os resultados dos exames devem ser registre
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aplicar defensivos agricolas.
Quando um profissional

exames.5 RAS

agricolas devem possuir exames de colineste
quaisquer outros exames necessarios para deter
efeitos potenciais dos agroquimicos que eles ma
antes de iniciar as atividades na propriedade]
trabalhadores ndo devem ter sido deslangntalmen
incapacitados, sofrer de doencas crbnicas, hepatite
renais e respiratdrias. Somente homens entre 18 e

exerce outras
esporadicamente aplicam (na auséncia dplicador
agroquimicos, estes também devem ser submetid

fung

maneira na quais as seguintes informacdes sejam f
encontradas: nome do trabalhador examinado,
resultadosod exames e quaisquer outras recomen
com relacdo a capacidade do trabalhador em
agroquimicos. Os trabalhadores devem ter ace
resultados dos exames e a eles devem ser atribuid
atividades caso as recomendacfes indiquem aqé®
sejam adequados a aplicar estes produtos.

2.6.6.

as areas de banho até a lavangl&ri®AS

As roupas usadas enquanto 0s agroquimicos sao
nunca devem ser lavadas nas casas dos trabal
Deve haver uma area projetada para lavagem das
aplicacdo proxima aos vestiariogscedtmentos

manuseio e seguranca devem ser estabelecid
transferéncia ou transporte de roupas contaminad

q

2.6.7

Aséareagle estocagem e oficinas devem ter normas
de seguranca, a jpriedade deve ter nm@smo par
gerenciar e controlar o acessesss areas. O
trabalhadores quemtéacesso devem ser treinados
controlar os estoques dos produtos armazena
produtos devem ser estocados separadamente d
com suas caradsdicas, 0os EPIs ndo deserrestocadg
junto com subetdas quimicas e devem ter um
adequado para serem guardados os EPIs e suas
conforme NR .3E somente devem ser armazenad
propriedade os produtos mais importantes e nas qu
necessarias para dar continuidacdabathd.7 RAS

exiam que todos os

2.6.8

RAS

A propriedade deve ter banheiros e vestiarios pal
pessoal que aplica ou que entra em contat
agroquimicos. Deve haver regras e procedimer
trabalhadares aplican
agroquimicos tomem banho e troquem suas
imediatamente apds o término da aplicagdo e antg
da propriedade ao final do dia de trabalho. Deve hg
separadas e exclusivas para lavagem dos equipan
protecdo individuaties equipamentos de aplicdcEd

2.7 RELACOES COM A COMUNIDADE

Nao ha itens neste nivel.

2.8 MANEJO INTEGRADO DOS CULTIVOS

Nao ha itens neste nivel.

2.9 MANEJO E CONSERVACAO DO SOLO

O planejamento anual de adubag&oriéniiado por ti
de nutriente, quantidade e periodo de aplicacéo p

2.9.1 | Sao utilizados dados ddises rotineiras de solo e folh
Estas analises sdo condizentes com tamanho e
solos da propriedagie RAS
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O produtor seguertiéas de prevencao de eroséo q 1 Nas areas com grande declividade, ndo existem p
ao uso do solo. H& provas documentais e/ou visua de eroséo significantes, o solo esda;axistem curvas
2.9.2 | estas técoas estdo sendo wiizs(N/A impossivel) nivel, arborizagéo.
9.1RAS
2.10 | GERENCIAMENTO INTEGRADO DOS RESIDUOS
O uso de depdsitos abertos de residuos ou de qu
mesmos ao ar livre ndo é permitido. A queima de
residuarios s6 é permitida dentro de ueradu
projetado para esse propésito, baseado em estudo
que determinaram o tamanhbpalocalizacdo e 3
2101 medidas de controle para mi_nimizar 0s impactos a
77| e na saude humana relacionados a sua const
operacdo. A propriedade deveatsorizacbes leg
relevantes para a construcdo e operacdo deste ing
bem como os procedimentos operacionais adégdal
RAS
As propriedades ndo devem transferir os residuos
pessoas ou empresas sem checar seu tratamest
final estd em conformidade com as exigéncias legd
as exigénciadestas normas produtos ou mater
residuarios que estiveram em contato com agroqu
2.10.2 | quaisquer outras substancias toxicas ou danosas n
ser descartados sem eirion verificar que eles s6
utilizados para os propoésitos semelhantes os g
representam nenhum perigo a sadde humana ou |
impactos negativos ao ambiHMRAS
2.11 QUALIDADE DE BEBIDA
O produtor leva amostras de seuspeafefuizes SCA 1 Apresentar laudo de bebida assingdiz BCAA.
(Associagdo Americana de Cafés EspeciaisfCpsava 1 O produtor deve demonstrar a separacio nos p
2 11.1 | Produtor cultive variedades que proporcionem desde a colheita at¢é o armazenamento das val
qualidade de bebida, ele mantém a separa¢éo das superiores determinadas por ele proprio.
ou as areas de melhor qualidade.
O produtor procura manter arquivados os laudos ¢ 1 Deve manter os laudos de qualidade deabéhidde
2112 sepe_xrados por talhfes ou glasaporcionaram mel possuir um histérico dos cafés produzidos, prg
' qualidade. aumentar o percentual de cafés especiais
2.12 COLHEITA E POS-COLHEITA
Caso a fazenda néo possiarsa de beneficiamento, Apresentar documento comprobatério de que a pr
contrate caminhdes volantes e este sendo feito por onde é feito todo o processamento possui cel
estdo as instala¢cbes localizadas em propriedades equivalent& necessaridiecagem documental e vistor
2.12.1 | certificadas que atendam as Boas Préaticas AQ&isol local Apresentaegistros/controles de saidas para a u
produtor contrate maquinas de beneficianéesbua subcontratad@® produtor deve checar e garantir &
mesmas atendem aos qouesie boas praticas de higi higienizacdo do equipamento de beneficio contrat
deve ser documentado.
Ha higienizacdo das maquinas, equipamentos e A Fazenda deve ter um procedimento (escrito ou ve
antes daontato com o café a ser colhido e durant descreva como a qualidade e a higiene séo assegurg
processaento para evitar contamina&simpossive e durante o processo déeita. Esse procedimento (¢
2122 demonstrar 0s métodos_ de limpeza e manuten
A ferramentas e dos equipamentos, assim como t
veiculos de transportes de café colhido para agseg
estejam livres de contanb@san
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Boas préaticas de mandg terreiro sdo mantidas, vig A Fazenda deve apresentar um procedimerito ¢

marer a qualidade do café colfhda.impossivel) verbal) que descreva como é efetuado o manejo d

O produtor garante a higienizacdo de seu prod terreiro, visando a prevencdo de formacdo de m

2123 relagdo aos dejetos oriundos de animaisticlisnas consequente manuten¢do da qualidade do produto.
77 | instalacdes. O produtor deve garantir boas praticas de higiene e
ao acesso de animais atalacbes de processamento
colheita para evitar contaminacdes.
NIVEL Il ESTRELA
3.0 PRINCIPIOS E CRITERIOS LIRIEAIEE
3.0.1 | INDICACAO DE PROCEDENCIA
Nao ha itens neste nivel.
31 SISTEMA DE GESTAO AMBIENTAL E SOCIAL
N&o ha itemeste nivel.
3.2 CONSERVACAO DE ECOSSISTEMAS

Ter zonas de vegetacdo entre as éareas de at 1 Manter zonas de vegetagdo entre o cultivo e as

humana e o cultivo. Assim como entre as areas de atividade humana dentro daipdaple

e caminhos publicos ou de uso freqiieateagessara | f Minimizar qualquer impacto visual negativo e r

3921 propriedade. A§ zonas des@msistirde veget'agao nati deriva de agroquimicos
permanente camvores, arbustos ou outro tipo de plg
fim de fomentar a biodiversidade e minimizar a d
agroquimicoa’ RAS
3.3 PROTECAO DA VIDA SILVESTRE

Devese realizar e manter inventério da vida silvest
3.3.1 | habitat encontrado na proprie8ladRAS
34 CONSERVACAO DOS RECURSOS HIDRICOS

A propriedade deve executar um programa de con

da agua para fomentar o uso racional do recurso h

atividades do programa estdo de acordo com a teg

com os recursos disponiveis, mas devem conte

reciculagdo ou a reutilizacdo das aguas, a manute

redes de distribuicdo e a minimizacéo do uso. A pr

3.4.1 | deve manter um inventario das fontes superf

subterrdneas dentro da propriedade que a abas

indicar sua localizacdo em um mapsa forma, dese

registrar o volume de agua ao longo do ano forng

essas fontes e a quantidade de agua consumig

processos e pelas atividades da proprietla4s.

O produtor deverd apresentar registros pluviomg 1 O volume de agua utilizadadesté&cordoom a outorga;

demaisnétodos disponiveis para decidir sobre a a | Existe acompanhamento da necessidade de irrig

da agua de irrigacéo. Esses métodos podem ser a tensiémeo.

medicdes por tensiometros, estacdes metere | Possui assessoria técnica para recomendacéo de

tanques classe A, termbémetro de maximo e minimo 1 Nos casos de outorgas coletivas o produtor res

O produtor deve comprovar a eficiérega destema d regulamentos de racionalizacdo da agua.

3.4.2 | irrigacdo quanto a lamina e a pressdo e demonst 1 Existe manutencdo dos encanamentos e
volume de agua utilizado esta de acordo com aiit equipamentos.

RAS Nos conjunto motbomba a diesel/gasali o local d
instalacdo possui contengdo para o caso de vazan
inspecionada frequentemente e o0s vazament
controlados.
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As propriedades que descarregam aguas residu
ambiente devem colocar em pratica um progr
monitoramente andlise destas aguas que contg
substancias contaminantes em potencial e a Ig
vigente. O programa deve indicar os pontos e a fi Taxa de descarga de aguas residuarias (metros clbicos
de amostragem das aguas e as analises a serem r¢ por dia)
Todas as analises devem ser realizadas pooratorle Menor qu¢ 502100 | Mais  que
legalmente credenciado e certifidagerrse manter o 50 100
reAsuItados do laboratério na proprledgde por um n Frequéncia de amostragem
trés anos. Q_programa ,d_eve cumprir com 0SS Demanda Anual Semestral | Trimestral
requisitos minimos de andlises e de amogtRAR: bioguimi
quimica
de oxigénio
3.4.3 (DBO)
Sélidos Mensal Semanal Diaria
Suspensos
totais
PH Mensal Semanal Diéria
Graxas e | Anual Semestral | Trimestral
6leos
Coliformes | Anual Semestral | Trimestral
fecais
Todas asaguasresiduarias possuem um sistem 1 A énfase é para o tratamento de esgotos domé
captagéo e tratamento, que cumpram com le residuogslescascamento de café.
nacional. Enfase é tratamento de esgotos doméstic | Existe um plano escrito para substituicio das foss
3.4.4 | residuardo processo de lavagem e despolpamg para fossas sépticas ou sistema de tratamento adequ
café e aguas resultantes da ladegaaquinas e veicul  As fossas negras nado estdo instaladas nas APPs
4.4RAS a cuagsas do
O uso de fossas sépticas na propriedade deve ser 1 O empreendimento ndo utiliza o sistema de trz
tratamento de aguas residuarias domésticas (agsd residencial para tratar residuos industriais
ou negras) e aguas residuarias nao industriais
propdsito de ndo produzir impactos negativos el
subterrédneas ou superficiais. Os tanques e seu Si
drenagem devem estar localizados em solos aptos
345 progc’)sito. Seu projeto deve elst:_acordo com o voly
o de agua que recebe e a capacidade de tratamen
como permitir inspec¢des periédicas. As dguas pro
da lavagem dos equipamentos de aplicacéo de agr
devem ser coletadas e ndo misturadas com a
residuariasdomeésticas ou com as descarregadd
ambiente sem ter sido tratada previah8aRAS.
CACCER VERSAO REVISAO DATA APROVAGAO
Av. Rui Barbosa n°. 280, sal&4dleria Joaquim Constantiatrocinio MGi BRASIL 3874800
Phone: ++55.34.3831.28896 ++55.34.3831.4238 14.0/2009 00 12/02/2009 CNT

Pagina30de 37




P&

CERTIFICACAO DO CAFE DO CERRADO

CAFé DO
CEARADO

NORMA CAFE DO CERRADO 8 Indicacéo de Procedéncia

3.4.6

Caso ndo se comprove o cumprimento total ou pa
0s requisitos desta norma que previnem dirg
indiretamente a contaminacéo dos corpos de aguas
a propriedade deve executar um progran
monitoramento e analises da qualidade das
superficiais. O programa deve Indicar os pontd
freqli@cias das amostragens das aguas e as an{
serem realizadas. Degeexecutar o0 programa até qu
possa comprovar que as atividades ndo contribua
degradacdo da qualidade da agua no corpo rece
ndo exclui as obrigacdes de monitaramemalise d
aguas estipulados pela legislacdo ou pelas indical
autoridadedevense realizar, no minimo, as analis
seguir, assim como as andlises adicionais determin
base no tipo de contaminacdo identificadas dy
auditoriat.9 RAS

Pardmetros
Sélidos suspensos

Nitrogénio total
Compostos fosforados

Pesticidas especificos

Momento da Amostragem

Amostrar durante o n
mais chuvoso do ano.
Amostrar durante o0 n
mais chuvoso do ano.
Amostrarduranteo més
mais chuvoso do ano
Anostrar imediatamer
apos o término do peri
de guarentena pé
aplicagdo do pesticida

3.5

TRATAMENTO JUSTO E BOAS CONDICOES DE
TRABALHO

351

A moradia oferecida pela propriedade para os trab
temporérios ou permanentes deve ser beradal
construida e mantida com a finalidade de fomen
condicbes de higiene, saude e seguranga. O

tamanho e construcdo dos dormitérios, o tipo e a q
de mobilia e o numero e a localizacdo dos sanitd
chuveiros, as areas dentwzi e de lavar devem est3
acordo com as leis aplicaveis ou terem os s
elemento e caracteristicas:

a. Os dormitérios devem ser construidos com

madeira acima do nivel do solo ou piso feito de asf
concreto, telhados em boasigiesl sem vazamentc
com veilagao e iluminacdo apropriadas.

b. O teto deve ser maior que.2,5 m

¢. Gnco metros quadrados por pessoa.

d. Aqueniento quando em climas frios.

e. Cama, rede ou outra-gdtautura digna para dorm
acordo com as neddasdes culturais dos trabalhadof
pelo menos, 20 cm acima do chdo. O espaco entre
€ maior que ou igual a 90 cm

f. Mobilia basica para acomodar os pertences pes
trabalhdores.

g. Os banheiros devem estar em conformidade
seguirgs caracteristicas: um vaso sanitario para (
pessoas, um mictério para cada 25 homens, su
suficiente de papel higiénico, uma idistdniona de 130
dos dormitérios, das areas de refeicdo e das cozi
lavatério parada seis pessoaspmr familia.

h. Um chuveiro para cada dez pesepasados por sex
i. Um grande tanque dardaoupas para cada 30 pess
j- Na auséncia de servico de cozinha (cozinha e
fornecidos pela propriedadeye haver instalacdes

das éareasle vivéncia para o preparo € 0 consu
alimentos e para lavagem dos utensilios de cozin
haver uma cozinha para cada 10 pessoas ou par
familias. As instalagBes de vivéncia devem estar Ig
fora das areas de producédo (talhddejciNa@o proces
de certificacdo, a propriedade deve procurar alt

para adequar a localizacdo das casas ou alojame
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estdo atualmente dentro das areas de produ
trabalhadores e suas familias que vivem na pr
devem ter acesss areas de recreacdo de acordo
composicao dos habitakté4 RAS

Critério Critico. Os trabalhadores devem rece
remuneracao maior ou igual a média regional ou
minimo estabelecido legalmente, qualquer que s
de aordo com seu trabalho especifico. Em casos
salario € negociado através de uma convengao ¢
através de outro acordo, o trabalhador deve ter
uma cépia deste documento durante o proc
contratacdo. Para o trabalho remuneragwogocéo
guota ou empreitada, a taxa de pagamento est
deve permitir que o trabalhador ganhe um salari
com base em uma jornada de trabalho de oito hor
de acordo com as condi¢cdes médias de um dia d
ou em caso onde estesndicbes ndo possam
cumprida$.5 RAS

3.5.2

1 Os trabalhadores temporarios entendem e estao ¢
com sistema de pagamento por producdo. O pagar
producéo estd de acordo com a média da regido ou
estabelecido pelodigato dos trabatfores rurais.

1 Os trabalhadores recebem pelo menos o valor prg
ao salariminimau convencéao coletiva ao final do més

As criancas e menores de idade que residem na pr
sdo estimuladas a frequientar regularmente as es
facidades, como transporte ou unidade escolar n4
fazenda, para que as criancas e menores dg
frequentem regularmente a eSdgIRAS

3.5.3

Os trabalhadores devem ter o direito de organizar |
e negociar voluntariamente suas @mndigdrabalho (
maneira coletiva como estabelecido pelas Conveng
98 da OIT. A propriedade deve ter e divulgar a pg
garanta este direito e ndo deve impedir que os trab
formem e se agreguem a sindicatos, ne
coletivamente ose organizem com fins ideolég
religiosos, politicos, econémicos, sociais, culturai
qualquer outra razdo. A propriedade deve period
fornecer oportunidades para trabalhadores t
decisfes relacionadas aos seus direitos e altqraedt
formar qualquer tipo de organizacdo para T
condicdes de trabahit2 RAS

354

A propriedade deve consultar formalmente e regule
informar aos trabalhadores em relacdo a qualquer
organizacional ou técnica e seus imEacio8micos
ambientais, soci&id3 RAS

3.5.5

Todos os trabalhadores e suas familias devem ter &
servico médico durante o horario de trabalho e em
emergéncia. Quando a legislacdo exigir, as proq
devem contratar os servicogndemédico ou enferm
com 0s equipamentos necessarios para fornecer ta
5.16 RAS

3.5.6

A propriedade deve colocar em pratica um p
educacional dirigido ao pessoal administrativo e of
(trabalhadores da propriedade) e suasasfamuik
compreendesse 0s trés tdpicos: os objetivos e as €
gerais desta certificagdo, tépicos relacionados a es
e conceitos fundamentais de saude e de hig

3.5.7
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programa deve ser projetado para a cultura, a lin
nivel educacionakdmvolvidoS.18 RAS

3.6

SAUDE E SEGURANCA OCUPACIONAL

3.6.1

A propriedade deve identificar e analisar os t
potenciais emergéncias causadas pela natureza
homem que podem ocorrer na propriedade de ac
as operacfes e com o anibi A propriedade deve te
plano de resposta a emergéncia com acdes e proce
para todas as emergéncias. Todos os trabalhadorg
estar familiarizados com as medidas de respog
emergéncias relacionadas a suas areas de tra
responabilidades. A propriedade deve ter traball
capacitados em primeiro socorro disponiveis em ca
6.18 RAS

3.6.2

A propriedade deve fornecer aos trabalhadores, en
areas de trabalho, servigos basicos, recursos e con
trabalhmecessarios para estarem em conformidade
objetivos do programa de seguranca e saude e
exigéncias de seguranca, saude e limpeza fornec
legislacédo aplicavel e por esta norma. A propried
consultar os trabalhadores sobre ogosemdcursos
condicdes de trabalho oferecido e demonstrar (
levam em conta os resultados destas consy
propriedade deve fornecer equipamentos de
individual (EPI) necessdario e exigir seu uso ad
magquinas, ferramentas e ®umnplementos considerd
perigoso$.6 RAS

3.6.3

As oficinas e as areas de estocagem dos produtog
sejam agroquimicos ou inflamaveis devem ser pr
construidas e equipadas com a finalidade de redusz
de adlentes e os impactegativos salde humana e
ambiente. Estas areas devem ser utilizadas exclus
para estes propésitos e devem ter sinalizagdes der
que indiguem os tipos de substancias estocadas,
que elas apresentam e as medidas preventivas
tomadas nestas é&reas. O projeto, a construca
equipamentos desta imftmutura devem estar
conformidade com a legislacdo aplicavel ou
seguintes paramet®3RAS

a- O piso dos corredores e das areas de estoque
bem sinalizadbeve haver um espaco livre de, pelo
30 cm entre a parede e 0s materiais estocados.

b - A infreestrutura deve ter prateleiras fabricada
materis ndo absorventes para estocagem.

c - Deve haver luz natural suficiente para permitir vi
durante o dia na auséncia de eletricidade.

d - Deve haver ventilacdo natural suficiente para p
acumulo de odores e de vapores.

e - As saidas de emergéncia devem ser clar
marcadas e desobstruidas.

As &eas para estocagem e distribuicdo de agroqu
de substancias inflamaveis e toxicas devem ser pi
construidas e equipadas para reduzir o risco de ag
0s impactos negativos na saude humana e no g
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Essas areas devem ser usadassivamente para t
propdsitos; combustiveis, e outras substancias in
ndo devem ser estocadas juntamente com 0s agro
Todas essas areas devem tes dagveis a distancia
20m para indicar os tipos de substancias estocg
pergos que elas apresentam e as medidas de preg
serem tomadas nessa area. A propriedade deve 3
de que todas as condi¢cBes estdo em conformidag
legislacéo aplicawel com os seguintes paramei®s
RAS

a- 0O piso e as paredes deverisgare resistentes a ag
b - Nas areas de estocagem de agroquimicos, o p
ter 1% de inclinacdo e deve haver uma parede de
nas diferentes entradas para prevenir vazame
liquidos oriundos das areas de estocagem;

¢ - Os tanques de dmumstivel e os recipientes |
substancias inflaméveis devem ser mantidos el
fechadas com boa ventilagcdo, com uma parede de
e um piso liso e resistente a agua para reter q
vazamentos. A altura das paredes deve ser calcu
rete 1,2 vezes o0 volume dos recipientes estocados;
d- Os locais de estoque dos tanques de combustiv
ter um sistema para remocdo de vazamentos e

acumulada oriunda de chuvas ou de lavagens. T
ralos presentes nas areas de estocagem ai&ae
conectadogum sistema de coleta e desativacéo e
3.6.4 | caixa de inspecéo;

e- Os tanques de combustivel localizados abaixo d(
solo devem ser eliminados;

f- As areas de estocagem devem ter uma area de
descarga com sistema deacdievazamentos;

g- As areas de estocagem devem ter capacidade 3
para suportar a quantidade maxima de produtos ne
as atividades normais exercidas na propriedade. O
de estocagem devem ter uma &rea para estocar re
vazios;

h - A altura minima dos galpdes de estocag
agroquimicos deve ser de 3m do piso ao telhado ¢
ou a laje;

i - Deve haver luz natural suficiente e as abertul
ventilagdo permanente janelas, exaustores ou
aberturas para permitir q@ae oircule livremendevem|
ser de, no minimo, 20% da area total do piso;

j - O piso dos corredores e das areas de estocd
galpdo deve estar claramente demarcado. Dev
espaco livre de, pelo menos, 30cm entre a pare
materiais estocados;

k - As plataformas ou prateleiras devem ser bem r
construidas de material ndo absorvente e devem
produto do contato direto com o piso;

| - Nao deve haver nenhum escritério dentro de per
area de estocagem, exceto quando as cabsta(
completamente separadas da area de escritério e
ventilacdo é mantida;

A propriedade deve demonstrar que as localizag
3.6.5 | areas de estoque de combustiveis e de agroquimi
em conformidade com a legislagdo vigente.a
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legislacdo aplicavel ndo exista e se o projeto, a con
0 gerenciamento desses galpfes nao estejs
conformidade com algumas ou todas as ex
indicadas nos Critérios 6.7 ao 6.10, os seguintey
devem ser mantid@gi RAS

a - 60m ds prédios usados por pessoas diarig
(alojamento, centros de saude, escolas, areas de r
escritérios, etc.);

b - 100m de estradas publicas;

¢ -120m de rios, riachos e lagos;

d - 200m de pocos de agua ou nascentes usad
consumo humano;

e - pelo menos B0 entre galpbes de estoque
agroquimicos e tanques de combustiveis.

3.6.6

A propriedade deve ter medidas permanentes paral
risco de acidentes ou de vazamentos de agro
durante seu transporte para a propriedad® e&anO
veiculos usados para o transporte de agroquimicq
estar em boas condi¢Bes de uso, ser legalmente re
e ter politicas de seguro especificas para estes se
pessoas encarregadas do transporte dos agro
devem demonstrgue sabem como fazer o transpor
manuseio seguro das substancias. Todos 0s agrg
devem ser transportados para a propriedade em re
originais e acompanhados de uma cépia da Folha
sobre Seguranca do Material (M3Ferial Saty Dats
Sheet). A propriedade deve somente transportal
areas de producao a quantidade necesséria de agr
para o dia de trabalho. Os produtos quimicos dg
transportados em recipientes plasticos rotulados g
retornados ao galp@ie estoque apds seu uso
equipamento movel de aplicagdo de agroquimico
transportado vazio para a area de apBcHCRAS

3.6.7

A propriedade deve ter as medidas de seguranca n
para a protecdo dos trabalhadores que ¢
agrogimicos no campo. Um supervisor deve cheg
menos a cada trés horas, todos os trabalhado
aplicam produtos agroquimicos de categorias | e Il

com a Organizacdo Mundial da Saude. Os trabalha
devem aplicar agroquimicos pogu®ieis horas por

para limitar sua exposi¢do aos produtos e para mi
risco de acidenté44 RAS

3.7

RELACOES COM A COMUNIDADE

3.7.1

A propriedade deve respeitar as areas e as ativig
importancia social, cultural, biolégicentmbi religios
das comunidades vizinhaRAS

3.7.2

A propriedade deve executar politicas e procedime
consultar e considerar os interesses das populacde
grupos de interesse da comunidade enquanto g
obras, areas de prdilu@u mudancgas operacionais
possam ter um impacto negativo em sua qualidads
7.2RAS

3.7.3

A propriedade deve executar politicas e procedime
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dar prioridade para a contratacdo e capacitacaolale
obra local e para contratar quiad servicos e prody
locais7.3 RAS

A propriedade deve contribuir para a protecéo e cor
dos recursos naturais da comunidade, colabora
desenvolvimento da economia local e contribuir

3.7.4 | justa com os custos da -edtatura da comunidal
escolas, estradas, aquedutos e outrassinfraras d
acordo com o nivel do uso da propried&ds

A propriedade deve colaborar com os esforcos de
ambiental nos centros educativos locais, assim cof
3.7.5 | e olaborar com as pesquisas realizadas na reg
relacdo aos temas relacionados com estd AdtAt.

3.8 MANEJO INTEGRADO DOS CULTIVOS

A propriedade deve executar um programa de
integrado de pragas, doencas e plantas iny
furdamentado nos principios ecol6gicos de ¢
priorizando o uso de controles fisicos, mecénicos, ¢
biolégicos e ao menor uso possivel de agroquirn
programa deve incluir atividades para 0 monitoral
3.8.1 | problemas de pragas. Como parteprdgrama,

propriedade deve coletar e descrever a informagao
infestacBes das pragas: datas e duracdo da infestq
de praga, extenséo, localizacdo, mecanismos de
fatores ambientais durante a infestacéo, danos
estimadodos danos e do contri@leRAS

@) produtor  possuli Receitudrios  Agron 1 A propriedade deve demamstadiante inventario
correspondentes aos tratamentos a serem efetua registros do uso de agroquimicos, que realiza a rot
justificativa para utilizacdo de defensivos agricol reducdo do uso de produtos quimicos na produ
impossivel) iteéh? RAS cultivos. O inventario de agroquimicos na propried

incluir, no minimo, o nome do produto e seu nome
para todos os produtos comprados, a data de con
guantidade comprada. Para as aplicacbes no c
propriedade deve registrar as seguintes informacdes:
AT O nome comercial e genérico do produto;

Bi As datas de aplicagéo;

Ci A identificacdo dadnde se realiza a aplicacéo
mapa ou claramente identificada por nome ou nime
ou da parcela);

3.8.2 D1 O tamanho da area de aplicacdo (em hectares
unidade de medida indicada);

ET As doses e 0s volumes totais dos produtos usados
F1 O rome da pessoa encarregada de realizar a m
autorizar a aplicacao;
Gi O nome da pessoa que realiza a aplicagcao no can
Hi A identificagdo do equipamento de aplicacdo (pul
costal, avido, atomizador).

A propriedade deve manter o regisaplidacdes por U
periodo de cinco anos. Beveresumir e analisar
informacgdo dos registros para poder determinar a ten
aplicagcdo (diminuicdo ou aumento) dos produtos e
durante os ultimos cinco anos.

3.8.3 | A propriedade deve etacum plano para reduzir 0 us
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produtos da Categoria | e Il, segundo a classifig
Organizacdo Mundial da Saude (OMS), e eliminar n
de trés anos a partir da certificacdo do uso dos prq
Categoria I. As propriedades que utilizanprestetos
devem demonstrar que:

1) naexistealternativas técnica ou economicamente
para o tipo de infestacéo;

2) a infestacao teve ou teria tido consequéncias ec
significativas (que ultrapassam os limites econdr
danos); e, 3) satéo tomando medidas para substif
produtos das Categorias B& RAS

3.9

MANEJO E CONSERVACAO DO SOLO

3.9.1

O produtor deve atentar para 0 manejo adequado
utilizando métodos mecanicos, aplicacdes em faix
ruas alternadasnéorme viabilidade diminuindo o u
herbicida.

Deve a propriedade apresentar procedimento in
manejo e uso do séId RAS

3.10

GERENCIAMENTO INTEGRADO DOS RESIDUOS

Nao ha itens neste nivel.

3.11

QUALIDADE DE BEBIDA

3.1.1

O prodwr procura cultivar variedades que ag
qualidade ao produto?

1 Deve haver uma preocupagdo com relacdo a
lavouras implantadas no que se refere ao plantio de v
que agregam qualidade ao produto.

3.11.2

O produtor procura vender seés dafpontuacao elevi
com diferencial do preco padrdo de mercado?

9 Produtor deve informar ao corretor da qualidade
café para que o mesmo trabalhe de forma diferenc
demais.

3.12

COLHEITA E POS-COLHEITA

3.121

Sdo as instalagcbes e pmamientos de benefi
empacotamento e armazenamento mantidos i
monitorados evitarsdo focos de contaminag&o?
impossivel)

Todas as instalagbes e &reas circunvizinhas sde
monitoradas regularmente e limpas, com medidas d
no loal a fim de prevenir contaminacfes do café po
Registros documentados de controle de pestes de
mantidos.

TERMINO DO DOCUMENTO.
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